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1 AopaAeix

MpooeTe TIC akoOAouBec utodeitelc

aodoAeiac.

1.1 Mevikég uMOdEiEEIg

® AIGBGOTE MPOOEKTIKG QUTEC TIC 0ONVieg.

m QuAa&Te TIC 0dnyieg, TNV KGPTO TNC
OUOKEUNC KOOWE KAl TIC TANPpodopiec
TTPOIOVTOC VIOl UETETIEITA XPNON 1 VIO TOV
EMOPEVO KOTOXO TNC OUOKEUNC.

® Mn ouvdeeTe TN OUOKEUN O€ TIEPITTWON
(NUIGC KaTa TN PeTadopa.

1.2 XprRon cUP$pWVX HE TOV GKOTTO

TTPOOPICHOU

Movo adeloUxo TTPOOWTIKO EMTPETETAI VO

OUVOEOEI CUOKEUEC XWPIC PIC. 2 TTEPITITWON

dnuIV Aoyw AaBouc ouvdeonc, dev udioTaTal

Kaveva OIKaiwpo eyyunong.

XONOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTAPOOKEUN GaynNTwV Kal
POPNUATWV.

Acdaieia el

B KOTW omo emThpnon. EmBAemeTe TIC
ouvTtopec diadikaoieC Bpaopou XwpPic
dlakorm).

B OTO IDIWTIKA VOIKOKUPIG KOl 0 KAEIOTOUC
XWPOUC TOU OIKIOKOU TTIEPIBAAOVTOG.

B pgexpl eva uyoc armo 2000 m movw amo TNV
empavela TNC OGAAC0OC.

Mn XPnOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN:

B e evav eEWTEPIKO XPOVODIOKOTTN N eva
EexwploTO TnAexelploThplo. AuTo dev 1oxUel
yIO TNV TIEPITTITWON, TTOU N AIToupyia
OIOKOTITETOI PE TIC QVIXVEUHEVEC HEOW
EN 50615 ouokeuec.

1.3 MePI0PICUOG OPADAG XPNOTWV

AUTI N CUOKEUN UTTOPEI va XoNOIPOTIOIEITOI
oo maudid oo 8 eTWV KO GVW KOl Ao
TPOOWTION UE PEIWPEVEC DUOIKEC, d1oBNTAPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWEC KOl EAAEIYN
eumelpiac Kal/n yvwongc, av empBAsmTovTal N
EXOUV KOTOTOTIIOTEI OXETIKG PE TNV AoPOAN
XPNoN TNG OUOKEUNC KOI EXOUV KOTOVONOEI
TOUC KIVOUVOUC TTOU OTTOPPEOUV OO QUTH.

Ta moudia dev emTPEMETOI VA TTACOUV PE TN
OUOKeUN.

O kKaBapIoPOC KOl N ouvTRPNon amod TO
XPNoTn dev eMTEETETAI VO TTPAYUATOTIOINOOUV
oo aIdIA, EKTOC eav eival 15 eTwv Kal Avw
KOl ETITNEOUVTAL.

KpataTe 1o maudid Tou €ival KOTw TwV 8 eTwvV
LOKQIO OO TN OUOKEUN KOl TO KOAwSIO
ouvdeongc.

1.4 AcpaAng xpnon

/A MPOEIAONOIHZH - Kivduvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoeIC eOTIWV Pe NITTOC N

AGOI XwPIC €MITAPNON UTTOPEI VO gival

EMKIVOUVO Kail va 0dnyNnoel 0€ TTUPKOYIEG.

» Mnv adnveTte oTe TO KAUTA AGdIO Kol AiTT
XWpIc emTHpnon.

» Mn dokipdoeTe TOTE Vo oBNoeTe pIa PWTIA
He vepo, avTi auToU QTIEVEQYOTIOINOTE TN
OUOKEUN Kol HETG KaAUWTE TIC GAOYEC TI.X.
HE VO KOTIOKI I PIa KouRBepTa TTUpOOBeonC.



el AoddAeia

H emdaveia poyelpepaTog (eoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TomoBeTnoETE TOTE EUPASKTO
QVTIKEIPEVO TTAVW OTNV eTdAVEIN
gayeipepoTog 1 otnv mMANciov TTepIoxn.

» Mn UAOYETE TTOTE QVTIKEIJEVO TTOVW OTNV
eMPAVEIR LOYEIPELOTOC.

H ouokeun eoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnKeueTe EUPAEKTO QVTIKEILEVD 1
KOUTIG OTTPEI OE OUPTAPIO TTeubeiog KOTW
Qo Tn BAon €0TIWV.

To KOAUPPOTO TNG BAONC €0TIWV PTTOPE] Vol

odnNyNoouV Og ATUXNHOTQ, TT.X. OTTO

utrepBepuavon, avadAeén n Bpauon UAIK®V.

» Mn xPNOIUOTIOIEITE KAVEVO KAAUPUO BAong
EOTIRV.

TpOodIua pPmmopei vor avadAeyouv.

» H diadIKaoia HOyEIPEUOTOC TTPETTEI VO
emTnpeiTal. Mia ouvToun diadikaoia TTPETE!
TTAVTOTE VO EMITNPEEITAL.

/A MPOEIAOMNOIHEH - KivSuvog

eykauparog!

Katd Tn digpkeia TS xpnong deotaiveTal n

OUOKeUN Kal Ta eEQPTHUOTO TTOU

QKOUUTTIOUVTOl, IBINITEPT EVO EVOEXOUEVWC

QKON UTIGPXOV TTAGIOIO BAoNG €0TIWV.

» AWOTE TTIPOCOXN, VIO TNV armoduyn TNC
enmadnC e To BEPUAVTIKG OTOIXEIO.

> To pikpG moudid, KOTW Twv 8 TV, TTIPETE
VO KPOTIOUVTOI HOKPIG OO TN OUCKEUN.

To TPOOTATEUTIKG TIAEYLOTO TwV BACEWY

E0TIWV PUTTOPOUV Vo 0dNyrOoUV O OTUXNHATO.

» Mn XPNOILOTIOIEITE TTOTE TTPOOTOATEUTIKO
TAeypOTO BOOEWY EOTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal KaTa TN SIAPKEIR TNC

AeIToupyiog.

» [1piv Tov KOBOPIOPO adroTe TN CUOKEUN VOl
KOQUWOEI.

A\ MPOEIAONOIHZH - Kivuvog

nAekTpormAngiog!

Ol akOTOAMNAEC ETTIOKEUEC €ivail emiKivOUveC.

» Movo ekmaideupevo I auTo, EIOIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO EMITPETETAI VO TIPOYHATOTIOINNOE!
ETMIOKEUEC OTN CUOKEUN.

» MOVO yvNnolio OGVTOAMNOKTIKG ETITPETETOI VO
xpnoigomoinouv yia TNV €TMOoKeUN TNG
OUOKEUNC.

» Edv 1O KOAWdI0 ouvdeonc oTo OIKTUO ToU
PEUPOTOC QUTNC TNC OUOKEUNC UTIOOTEN
NUIG, TIPETIEI VO OVTIKATAOTOOEI ammo
ekmadeupevo, eIIKEUPEVO TIPOOWTTIKO.

Mia cuokeun 1 eva KoAwdIo ouvdeoNnc Tou

exouv umooTei ¢nuIG gival emmkivouva.

» Mn AEITOUPYEITE TTIOTE PIC OUOKEUN) TTOU EXEI
uttooTei nuIa.

» Eav n embaveia eival payiopevn, TTPETEL N
OUOKEUTN Vo amevepyoroinBei, yia Tnv
amoduyn HIoG evdexopevne nAekTpomAn&iag.
Mpo¢ TOUTO PNV amevepyoTToINoeTe TN
OUOKEUN PE TOV KEVTPIKO OIOKOTITN, OAG
KoTeB&oTe TNV aodOAEIC OTO KIBWTIO
aoPaAEIV.

» KoAeoTe Tnv utnpeoia eEutneeTnong
meAaTwyv. — Zedida 14

Mia €10XwPNON UYPaoIiag PYTTopEi va

TTPOKOAEOEl NAeKTPOTIANE O

» Mn XPNOIUOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU 1) CUOKEUEC KaBapIopoU uwnAnc
meong, yIo Vo KBOpIoeTE TN OUOCKEUN.

2TO KOUTG Jepn TNC OUOKEUNC PTTopEi va

NWOEI N HOVWON TwV KOAWDIWV TwV NAEKTPIKWV

OUOKEUWV.

» Mn depeTe OTE TO KOAWDIO OUVOEONC TWV
NAEKTPIKWY CUOKEUWV O€ ETTAdN PE TO
KOUTG pepn TNG OUOKEUNC.

/A TMPOEIAONOIHEZH - Kivuvog

TPXUMATIOHOU!

Ol KOTOOPOAEC PTTOPEI VO TIETOXTOUV EAPVIKO

WNAG, OTOV UTTGPXEl UYPO PETOEU TOU TTOTOU

TNC KOTOAPOAGC KOI TNG €0TIOC HOVEIDEUOTOC.

» KpaTaTe TNV €0TIA HOYEIPEUOTOC KOI TOV
TMTOTO TNC KOTOOPOAQC TTAVTOTE OTEYVO.

/A TMPOEIAONOIHZH - Kivéuvog acguiiag!

Ta moudid pmopei va TepAocouUV Ta UAIKG TNG

OUOKEUOOIOC TTAVW OTIO TO KEGOAI ) VO

TUAIXTOUV O’ auTO Kail vo TaBouv aodulia.

» KpoaTare T UNIKO OUOKEUQOIOC PHOKPIG OTTO
TOo TIdIA.

» Mnv adnvete Ta maudiax va maidouv pe To
UAIKG OUOKEUOIOIOG.

Ta moudid ummopei va e1oTrveloouy 1 va

KOTOTTIOUV HIKPO KOPUOTION KOl €TOI VO TTABOUV

aoduiia.

» KpOTATE TO HIKPO KOUUATION HOKPIO OTTO T
i(o{[e][oH

» Mnv adrivete Ta maudid va maidouv pe pIkpa
KOULOTIO



Amoduyr UAIKQV ¢nuiwv el

2 Amoguyn UAMIK®WV ZnpIwV

MPOZOXH!

O1 Tpaxeic MATOI KATOOPOA®Y 1 TNYOAVIWV dnUIoUpyoUV

YPOTOOUVIEG OTO UGAOKEPOLIKO UAIKO.

» EAEyETE TO POYEIPIKO OGC OKEUOG.

To paveipeua HEXPI OTEYVWUO PTTOPE! Vo TTpo&evroeTe

NUIG OTO payelpikd okeluog ) TN OUCKeUN.

» Mnv TOTTOOETEITE TTOTE KOATOOPOAEC XWPIC
TTEPIEXOUEVO TTAVW OE PIO KOUTH €0TION HOYEIPELOTOC
KOl PNV TIC adriveTe AdeleC EMAVW O QVOLLEVN
€0TIC.

To AAB0oC TOTTOOETNUEVO PAVEIPIKO OKEUOC UTTOPEI VO

odnynoel oe utlepOEPUAVON TNG OUOKEUNC.

»  Mnv TOTOBETEITE TTOTE KOUTA TNYAVIO ) KAUTEG
KOTOOPOAEC TIAVW OTC OTOIXEIO XEIPIOUOU 1) OTO
mAaiolo TNG BAoNG €0TIWV.

Edv meocouv okKANPG 1 alxUNEa AvTIKEIEVD TTOVW OTN

Baon eoTiwv, pmopoUlv va dnuioupynBouv CnUIEG.

» Mnv adroeTe vo TIECOUV OKANPA 1N aixuned
QVTIKEIJEVD TTOVW OTN BAoN €0TIWV.

To pn BeppodvToXO UNKG AIVOUV ETTAVW OTIC KAUTEC

€0TIEC HOYEIPEUATOG.

» Mn XxPNOIYOTIOIEITE KAMIO HEUBPAVN TTPOOTOOING TWV
E0TIQV.

» Mnv xpnolyortoleite pepBpavn oAoupIviou 1) TTAGOTIKO
doxeia.

2.1 EmMOKOTINGN TWV CUXVOTEPWV BAXBWV

Edw Ba Bpeite TIC ouxvoTEPEC BAABEC KOI OULBOUAEC,
TTWC UTTOPEITE VO TIC OMOPEUYETE.

Znma  Artia Evépyeix
NekedeC  YmepxelNloueva  ATTOLIOKPUVETE TO

daynTd uttepxeINlopeva dpaynTa
OUEOWC e pIa EUoTPO
YUOAIOU.
NekedeC  AKOTAMNAG Xpnolgotolgite povo UANKG
UAIKO KoOapIouou, TTou eival

KoBapiopou KOTOMNAQ VIO

UOAOKEPOLIKO UAIKO.
paTtoou AAGTI Caxopn N Mn xpnolyoroleite To
VIEC APOC medio PHAVEIPEUATOC WG
emdavela evomddeong N
WG emMpaAveIn EPYAOIOC.
EAeyETe TO pavelpikd oog

[paToou Tpoxeic maTol

VIEC KOTOOPOAWV Il OKeUOC.

TNYOVIV
AMoyn  AKOTAAMNAG Xpnolyotolgite povo UANKG
TOU UAIKO KoBoapIouou, TTou eival
XPWUOT  KoBapiouoU KOTOMNAQ VIO
oG UOAOKEPOILIKO UAIKO.
AMoyn  ©Bopd >NKWVETE TIC KATOGPOAEC
TOU KOTOOPOAQC, KOl TO TNYAVIO KOTA TN
XPWUOT  TI.X. 0AOUpiVIO HETOKIVNON.
0¢
Anuioup  Zoxapn, N ATTIOLOKPUVETE TO
yia daynTa pe uttepxeINiopeva paynTa
"oxIBAO  peydAn OPEOWC pe pia EVoTpa
wVv" TTEPIEKTIKOTNTG  YUOAIOU,

oe gaxapn

3 MpooTaoia MEPIBXAAOVTOC KXI OIKOVOUIX

3.1 ATOOUPOI GUCKEUXOING
To UANIKG cuoKeuaoiag eival GINKG TTPOC To TTEPIBGAOV
KOl ETTOVOXONOILOTIOIOULEVOL.

> ATOOUPETE TO EMUEPOUC EERPTNHATO EEXWPIOTA,
avaAoya pe To €idoc.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEIXG

Edv akoAouBroete auTeC TIC UTTODEIESIC, N OUCKEUN OGC

XPEIACeTOl AIYyOTEPN EVEPVYEIQL.

EmAeETe TN Cwvn HOYEIPEUATOC QVOAOYD g TO

pEYEOBOC TNC KATOOPOAGG. TOTTOOETNOTE TO HAYEIPIKO

OKeUOC KEVTPOPIOUEVD.

XpNOIUOTIOIEITE PAYEIPIKO OKEUOC, TOU OTIOIoU N

OIGPETOOC TOU TTATOU CUUTTITITEl Ye TN OIGUETPO TNG

€0TION HOYEIPEUOTOC.

ZuMBoUAR: OI KOTOOKEUOOTEG TWV HOVEIDIKWY OKEUGV

Oivouv ouxva TNV emdvw OIGPETPO TNC KOTOOPOAGG.

AuTn eival ouxva peyoAuTepn armd Tn OIAUETPO TOU

aTOU.

m TO OKOTOAMNAGL HayeIpIKG oKeun 1 Ol Un evieAwe
KOAULHEVEC CWVEC LOYEIPEUOTOC KATAVOAWVOUV
TTOAU evepyela.

KAEIVETE TIC KATOAPOAEC TTAVTOTE P’ eval KOATAAMNAO

KOTTOKI.

m OToVv poyelpeleTe XwpPIic KATTAKI, XPEIAleTal N
OUOKEUN ONUOVTIKG TTEPICOO0TEPN EVEPYEIQ.



el T[MpooTaoia MePIBGAOVTOC Kol OIKovopia

2NKWVETE TO KATTAOKI 600 TO OUVOTO AlyOTEPO.
m OTOV ONKWVETE TO KOTIOKI, OIAPEUYEl TTOAU EVEPYEIQ.

XPNOIUOTIOIEITE €Vl YUAIAIVO KOTTOKI.
= MEoa amd To YUGAIVO KGTTOKI utiopeite va dgiTe oTnv
KOTOOPOAQ, XWPIC VO ONKWOETE TO KOTIAKI.

XPNOIUOTIOIEITE KATOOPOAEC KOI TNYAVIO e eTTimedouc

TT&TOUC.

= O1 averimedol TaTol auEAvVoUV TNV KOTAvVAAWoN
EVEPVEINGC.

XOPNOIYOTIOIEITE POYEIQIKG OKEUN KOTAMNAG vIa TNV

TooOTNTA TWV TPODIPWV.

m Evo peyaido poyelpikd oKeuog pe Aiyo TiepieXOUEVO
XPeIGZETOI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIT VIO TH BEpUavon.

MayelpeUeTe pe Aiyo vepo.

m 000 MepIocOTEPO VEPO BPIOKETAI OTO PAYEIPIKO
OKeUO0C, TOOO TIEPICOOTEPN EVEPYEIT XPEIALETOI VIO
™ 6¢puavon.

PubuioTe eyKaipa oe pia xaunAoTepn Babpuida

HOYEIPEPOTOG.

= Me pio ToAU uywnAn BoBuida cuvexionc Tou
HUOVEIPEUATOC OTTOTOAGTE EVEQYEIQ,

EkpetaMeuTeiTe TNV umtoAoimn BeppoTnTa NG BAong

€0TIQWV. 2& poyeipepa peyoAuTePNG OIGPKEIOG

QTTEVEPYOTIOINOTE TNV €0TiO payelpepaTog 5-10 Aemtd

eIV TN AHEN Tou XpOVOU LOYEIPEUOTOG.

= H umtoAemopevn evepyela Tou dev XPnNOoIUOoTIoISITAl
au&avel TNV KOTOVOAWON EVEPYEING.

MAnpodopiec mpoidvroc cuudpwva pe (EE) 66/2014 Ba

BpeiTe 0TN oUVNUPEVN KAPTG TNC OUOKEUNG KOl OTO

O100iKTUO (Internet) oTn oeAidal TTPOIOVTOC TNC OUOKEUNG

o0C.
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4 TMvwpIdIix
O1 0dnyieg xpnong 1oxuouV via dIPopeC BACEIC ECTIRWV.

Ta oToIXEio TWV BIKOTAOEWVY VIO TIC BACEIC E0TIWV BO TO
BpeiTe oTNV EMOKOTINGON TWV TUNMWY. = 2ZeAida 2

4.1 Nedio xeipicpOU

Méow Tou Tediou xeipiopoU pubpileTe OAeC TIC ASITOUPYIEG TNC OUOKEUNG 0O¢ Kal AauBdveTe MAnpodopieg yio TNV

KOT&OTOION ASITOUPYIOG.

O = —

o" o
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4.2 Evdcitelg

O1 evdeitelc deixvouv puUBUIOUEVES TILEG KOl ASITOUPYIEG.

‘EvoeiEn 'Ovopa

-9 BoBuIdeC HOVEIPEPATOC
H/h YmioAoimn BepudtTnTa
ga XpovodIoKOTTNG

4.3 Nedix adpng

Ta media adnc eivar euaiodnTec otnv adn emdAveleC.
Mo va emAe€ete pia AsiToupyia, TOTAOTE EAAPOG TIAVK
OTO QVTIOTOIXO OULBOAO.

4.4 EOTieq MAYEIPEPATOC

Edw Ba Bpeite pio emokomnon yia TIC SIddpopeg
TTPOOOETEC EVEPYOTIOINOEIC TWV EOTIWV POYEIQEUOTOC.
OTav evepyorToINoeTe TIC TTPOOOETEC EVEPYOTIOINOEIC,
avAaBouv ol avTioToIxec evoeielg.

Eotidx Ovopo MpoobeTn evepyomoinon

MNedio ‘Ovopa

Hayelp KO XITEVEPYoTIoinon
EMATO
S
O EoTia EmAeETe TNV eoTia
HOYEIPEUOTOC  HOVEIPEUATOC.
piag ¢wvng
© EoTia EmAgETe TnVv eoTia

HOYEIPEUOTOCG
AImANe dwvng

HOYEIPEPATOG KOl TIOTNOTE
shadppd To @,

O OBAA eoTia

EmAeETe TNV eoTia

aprg

0) KevTpIkog BI1aKOTTNG

O EmAoyr TNGC €0TIOC PHOYEIPEUATOC
- + Media puBuIONG

c® Mp6obeTn evepyomoinon Twv (WVWV
© XpovodIoKOTTNG

Ymodeigeig

®  AlaTnpeite To edio XelpIopgou TavTa oTeyvo. H
uypaoia ennpeddel TN AeIToupyia.

® Mnv TOTOOETEITE KATOAPOAEC KOVTA OTIC eveitelc
Kol Ta TIedia adnC. To NAEKTPOVIKO OUCTNHO UTTOPE
Vo uTtepOeppavOei.

HOYEIPEPATOG KOl TIOTNOTE
ehadpda To @.

Yrodei&eig

= Ol OKOUPEC TIEPIOXEC TNC EOTIOC PAVEIPEUATOC
odeilovTal oe TEXVIKOUC AOyouC. Aev €XOUV KOUIo
EMPEPEON TTAVW OTN AEITOUPYIG TNC €0TIOC
HOYEIPEUOTOG.

= H eoTia gayelpeuaToc pubuidel Tn BepuoKpaoio pe
EVEPYOTTIOINON KOI aTTevepyoToinon TN Bepuavongc.
AKOLN KOl OTN PEYIoTN 10XU UTTOPEI VO evepyortoinoei
KQI Vo artevepyoroin®ei n B¢ppuavon.



el Booikoc xelpiopog

B 3TIC E0TIEC HAYEIPEUATOC TTEPIOCOTEQWV (WVWV, Ol
OepUAVOEIC TNG E0TIOG HOYEIPELOTOC KO TWV
TPOOOETA EVEPYOTIOINUEVWV TTIEQIOXWY, UTTOPEI VO
evepyoroinbouv ) va amevepyotoinBouyv oe
OlapopeTIKOUC XPOVOUC.

Aoyor:

— To euaiodbnTa e€QPTALOTO TTPOOTATEUOVTAI OTTO
utrepOeppavon.

— H ouokeun mpooTaTteveTal oo NAEKTPIKN
uttepdOPTWON.

— EmrtuyxaveTal eva KOAUTEPO OMTOTEAEOLIO
HOVEIPEUOTOC.

4.5 'Evdei&n utmtoAoiting OepuoTNTAC

H B&on eoTiov €xel vio KABE e0TIO HOYEIPDEPOTOC HIC
evoeltn umodAoimng BeppdTnTog duo Babpidwy. Ooo
avaBel n evdelEn umodAoimng BepudTNTOG, UNV
CKOUUTINOETE TNV EOTICN LOYEIPEUOTOC.

‘Evéeign Inuaoia

H H eoTia poayeipepoToc eival TOoo (e0Th
mou 8ioTnpEei (eoTA LIKPG daynTd N
PITopeiTe va NloETE KOUBEPTOUPO.

= H eoTia poyeipéuarog eival KauTn.

5 BOOIKOC XEIPICMOC

5.1 Evepyomoinon n armevepyormoinon Tng
B&ong eoTiwv

Me Tov KevTpIKO OIOKOTITN EVEPYOTIOIEITE KAl
arrevepyoTtioleiTe Tn PA&oN €0TIWV.

OTav evepyorolnoeTte Eava TN OUOKEUr OTa TTPpwT 4
OeuTEPOAETITO LETG TNV OTIeEvEPYyOoTToinon, Tepva N Baon
€OTIWV UE TIC TIpoNyoUpeveC pubuioelc og AsiToupyia.

5.2 Evepyoroinon Tng B&ong €0TIWV

» Marrote shadpa 1o O.

v H evdeiktikn Auxvia mavw amo 1o O avapel.

v 01 evdeiteic O avapouv.

v H Baon eoTiwv BpiokeTal oe €TOIWOTNTO AEITOUPYIOG.

5.3 Amevepyoroinon Tng B&ong ecTiwV

OT1oav OAEC 01 €0TIEC POYEIPEPOTOC Eival

QTTEVEPYOTIOINUEVEC VIO Aiyo XpOVO

(10-60 deutepOAeTTTa) N BACN ECTIWV OTIEVEQYOTIOIEITAI

OUTOLIOTO.

» Marote ehadpa To O.

v H evdeikTikr) Auyvia mave armd 1o O ofrvel.

v Ol evdeieic oprivouv.

v OAeg ol e0Tieg poayelpePaToC eival
QMEVEPYOTIOINUEVEG.

v H évdei&n Tnec ummdAoImn g BeppdTNTOC TTOPOLEVEI
OVOILILEVN, HEXPI VO KOUWOOUV OPKETA Ol EOTIEC
HOYEIPEUATOG.

5.4 PuBpion TWV €0TIOV HAYEIPEUXRTOG

Mo var prropeite vor pubUIoETE PIG EOTION HOYEIPEUOTOC,
TTPETIEI QWUTN VO €ivail ETTIASYUEVN.

>Tnv Teploxn pubuioewyv pubpideTe TIC EMOUUNTEC
BaBuideC pYoyeIPEUATOG.

BoOpida

HOYEIPEPAT

og

1 eAdxioTn 10XUC
9 peyIoTn 10XUC

KaBe Babpida payelpePaToc Xel Jia
evOidpeon Baduida, m.x. 4. .

5.5 PUOuion Twv BXOUIdSWV HAYEIPEPATOC

MNpoimoBeon: H Baon eoTiwv eival evepyoromnuevn.

1. Me 10 O emAe&Te TNV £0TIO HOYEIPEUOTOC.

v TNV évoeiEn Baduidwy HoveEIpEUOTOG avaRBer 4.

2. Méoa ota emopeva 10 OeuTEPOAETITO TTOTHOTE
ehadppd 10 + 1) TO —.

o@Wo || o o
'-'C/' O le O

__|_ — 4

EpdavieTan n Booikr puduion.
- =+ BaOuida payeipépatoc 9
- — Bobuida payeipepatoc 4

5.6 AAAayn TwV BAOMIdOWV HXYEIPEPNARTOG

1. Me O emA&éETE TNV €0TIOL POYEIPEPOTOC.
2. MarthoTte eAadpd To + 1 To —, YEXPI VO ePdavIOTE N
emlupunTth Bobuida HayEIPEPATOC.

5.7 Anmevepyoroinon TnG €0TiNG
HXYEIPEPXTOC

MrmopeiTe va arevepyoTIoINoeTe TNV E0TIG UOYEIDEUATOC

ye 2 TpOTOUC

1. MNorhote ehadpd 2 popéc to O.

v 2Tnv évoelén Twv Bobuidwy HoyeIpePOTOC
eudoaviteTan .

v Metd omd 10 deutepoAenTa epdavideTal n €voeidn
TNG utdAoITING BeppOTNTOC.

2. EmA&EETE TNV £0TION LOYEIPEPOTOC KOI TITAOTE
eAadpd To + 1) TO —, pEXP! oTNV EvOEIEN TWV
BoBUIdWY pOyYEIPEUOTOC VO EUdAVIOTEL .

v Metd amd 10 deutepoAenTa epdavideTal n €voeiin
NG umoAoImng BepudTNTAC.

Znueiwon: H TeAsuTaio pubuIopévn €0TIO LOVEIPEUATOG

TTopOauEVEl evepyotoinuevn. Mmopeite va pubuioeTte Tnv

SOTIO UOYEIPEPOTOC, XWPIC VO TNV EMAEEETE €K VEOU.



Boolkoc xelpiopoc el

5.8 ZUMBOUAEG pUBUIONG YIX TO HAYEIPEUX ZUopIkd, HoKopovakia' 6-7 6-10
ESG B0 BpeiTe pia eMoKOmMon via Siddopa doaynTd e Maxvi, courna 3.-4. 15-60
TIC Kqu)\)\r])\ec quuiéec ua\{e|péuaToc. . NAaxavike, GpeoKa 2.-3. 10-20
@] XPOVOG HOYEIDEHOTOG 0()\)\0(58! QVOAOYQ PE TO EI:IGOC, AGKOVIKS, KOTEWUYLIEVOL 3.4, 10-20
TO BGPOC, TO TTOXOC KO TNV TTOIOTNTA Twv daynTwy. H - - -

BoOPIGO OUVEXIONG TOU HOYEIPEUOTOC EEXPTATAI OO TO DaynTo 0TN XUTPG TAXUTNTAG ~ 4-5 N
XONOILOTIOIOULIEVO POYEIPIKO OKEUOC. T AvaBpaioTe To vePd PE KASIOTO TO KOTIGIKI.

2 YuvexioTe TO payeipepa Tou GaynTol XWPIC KATOKI.

YnoGelE&:lq ncxp(onsunq

Mo 10 apxmo uayeipepa xpnoiygomoleite Tn Boaduida Mayeipepo 6 KAEIOTO OKEUOG
payeipeporog 9. , ,
AVOKOTEUETE KATIOU-KATIOU TO! TTAXUPPEUCTA GayNnTO. PoAG kpeaTog 4-5 50-60
= To TpOdIPA, TO OTTOIC COTAPOVTAI DUVOTA ) OTO Wntod kamopd 4-5 60-100
omoia KATA TN 6|0(QK8|0( TOU 0OTAPIOHATOG eEepxeTai MKoUAOC 2.3 50-60
TTOAU UypO, VO OOTOPOVTOI OE UIKPEC LEPIOEC.
" ZuyBouAéc YIot TO poyeipepo ge e€oikovopunon THY&VIOUX pE Aiyo A&dI
EVEPYEING. = JeAidar b TnyavioTe To GaynTA XWPIG KAMAKI.
Niwoipo SviToeh, GUOIKO 1) TTave 6-7 6-10
CUVEXION GCUVvEXIoN KOTOAETEG, GUOIKES 1) TTavE! 6-7 8-12
q;'O:I . q;'o; . MmpiZdAa, 3 cm xovTpn 7-8 8-12
E(Tc\){q PEM gml(q geu Kedtedec, 3 cm xovrtpol' 4.-5. 30-40
AerrT& XAUMoupyKep ,2 cm Xovtpd!' 6-7 10-20
> 0KOAATQ, KOUBEPTOUPO 1-1. - ZTr']eolc1 TTOUAEPIKOU, 2 cm 5-6 10-20
Boutupo, peA, CehaTiva 1-2 - XOVTPO
>TNOOC TTOUAEPIKOU, 5-6 10-30
ZEOTAUA R OIXTRiPNON BEPMOTNTOG KOTEWUYHEVO'
Floxvi, T.X. HAKEC coUTI 10 - Wapl N PINETO wapiou, puoikd  5-6 8-20
Faha 12 i} Wapl 1 PIAETO Wwapiou, TTave 6-7 8-20
AOUKAVIKO! OTO VEO' 34 - Wapl 1 PINETO yapioy, TTave Kol 6-7 8-12

KOTEWUYHEVO T.X. DETAKIO

' NopaokeudoTe To GaynTd XWPIC KOTTAKI. WaPIOU TIOVE

SEMAYWHX KXl {E0TOPX KopaBideg, yopideg 7-8 4-10
>0TC A A S 7- 10-20

STTOVOKI, KATEWUYUEVO 2.-3. 10-20 uglﬁg'g&% OXOVIKGWY, DPECKWV 8 0

[KOUAGG, KaTEWUYHEVO 2.-3. 20-30 AQXQVIKG 1) KpEoc o Awpidec  7.-8. 15-20

, , , , , . KOT& OOIOTIKO TPOTIO
ZIYOVO HOYEIPEPX 1) CIYAVO BPACIMOZIYAVO

HXYEipEPX i} GIYAVO BP&OIHO Tnyovntd doynTd, KOTEWUYHEVD 6-7 6-10

Kp$ -7 '
[10UBGPABKID, KEGTEDE]" 2 45, 20-30 pENES ° oy KOHE

! 1,2

Wapl 4-5 10-15 OpeAeTOl 3.-4. OUVEXOUE
AoTIpn CAATOQ, TI.X. OOATOO 1-2 3-6 val
UTIECOPEA Auyd PATIO 5-6 3-6
XTumnTéC OGATOEC, T.X. OOATOO  3-4 8-12 1 : . . .
prreoipvel (Bearnaise), OOATOO lupiote TOMEG $OpEG TO $ayATO:
oMavTeC (Hollandaise) Tnyaviopa otn GpITElR
T AvoBpaoTe TO vepd HE KASIOTO TO KATTOKI. TnyavioTte T daynta otn dppitela pye 150-200 yp. avd
2 Yuveyiote TO payeipepa Tou GaynTol XWPIC KATOKI. hepida oe 1-2 AiTpa AGdI. MNapaokeudoTe Ta daynTa

XWPIC KATTOKI.

Mayeipepd, HXYEIPEUX ME XTHO I} COTAPICHX

: ' ' KoTeyuyueva TpoiovTa, T.X. 8-9 -
Pud ue dImAGioIa TOOOTNTO 2-3 15-30 TNYOVNTEC TTOTATEG 1 VOIYKETC
vEPOU KOTOTTOUAOU
Puldyaho 1.-2. 35-45 KPOKETEG, KATEWUYHEVEG 7-8 -
BpaoTég maTdTeg ye dAouda 4-5 25-30 Kp&ag, T.X. KOTOTTOUAO 6-7 -
BpooTeg MoTaTee XwPic pAouda 4-5 15-25 Wapl, mave ) oe 0PN Pe yoyia 5-6 -
T AVOBPGOTE TO VEPO HE KAEIOTO TO KOTIAKI. pripag

2 YuvexioTe TO poyeipepa Tou GaynToU XWPIC KATOKI.




el Aoddieia maudiwv

AOXOVIKG 1] HAVITAPIO, TIAVE 1) 5-6 -
oe CUun pe pavid prmipag

Teumoupa

MIKp& TTGPCOKEUNOUOTA, TT.X. 4-5 -
TNYQVITEC N AOUKOUPADEC

BepoAivou, dpouTta oe CUun e

HoyId UTTipoG

6 AocdpaAeix TxIdIWV

Me Tnv codpdieio Toudiwv Pmmopeite va epmodioeTe To
moidIt, VO EVEQYOTIOINOOUV TN BA&ON €0TIWV.

6.1 Evepyoroinon TG xopRAEING TXIdIWV

MpolmdBecon: H Bdon eoTiwv gival amevepyomoinuévn.

» KpoTroTe To <0 TePITTou 4 OeUuTEPOAETITA TTOTNHEVO.

v H evdeikTikr Auyvia Tovw omd To < avaBel via 10
OeuTEPOAETITO.

v H Baon eoTiov gival KASIOwPevN.

6.2 Amevepyoroinon Tng XoPpxAeIxg
mxidiwv

» KpaTtnoTe To <0 Tiepimou 4 deuTeEPOAETITO TIOTNEVO.
v To KAeidwpa £xel aKUPWOEI.

6.3 AUTOHOTN XOPAAEIX TTIXIOIWV

Me auTr) TN AeIToupyia evepyoTioleiTal N aodGAEIn
TSIV GUTOUOTS, OTAV ECEIC QTIEVEQYOTTOIEITE TN BAioN
€0TIWV.

Tnv autopaTtn aochaAeia TaIdIWV PTTOPEITE VO TNV
EVEPYOTIOINOETE OTIC BaoIkES pubuioeig. — ZeAida 11

7 AeiToupyieg xpovou

H ouokeun oag diobeTel d1didopeg AsIToupyieg xpoOvou
HE TIC OTI0ieC PIopeiTe va pubuioeTe pIa OIGPKEIR 1| &V
POAOI ouvayepuoU Koulivag.

7.1 AIXPKEIX

PuBuioTe via TV emBupnTr) €0Tiol HOYEIPEUATOCG HIt
XPOVIKN didpKela. H eoTia payelpepaToc
OTEVEPYOTIOIEITOI AUTOHOTO HETA TN ANEN TNC XPOVIKNC
OIBPKEINC.

Mropeite va puBuioeTe pio XpoVvIKr dIdpKeIn €we 99
AETITON.

PuBpion TnG XPOVIKNG OIXPKEIXG

Mpolmo6Becon: H eoTia payeipéuaTog eival emAsypévn.

1. PuBpiote Tn Babuida poyeipepaToq.

2. Marhote ehadpd 1o O.

v H evdeikTiKn Auxvio TNG €0TIOG YayEIpEUATOC OTO =21
'Q('xCIXBSI. >Tnv &voei&n Tou xpovodIioKoTTn avaBel To
.

3. Matnote ehadpd 10 + 1 10 —.

O fat O )
>, >,

o3 oo o3 30
-+ @29 |l- + © ©

A

H mpoTeivopevn Tiun epdavideTal.
- = 30 Aerrd.
- — 10 Aerran.

10

v H xpovikr didpkeia TpExel. Edv €xeTe pubuioel pia
XPOVIKN DIGPKEIG VIO TIEPICCOTEPEC £0TIEC
payelpeparog, epdavideTal TAVTOTE N XPOVIKN
OIAPKEIO TNC ETASYUEVNC EO0TIOG PAVEIPEUATOC.

v OT1av n xpovikn didpkela exel AfEel, oTeveQYOTTOIEITA
n eoTia payeipepaTog. Eva ofua nxei Kol otnv
gvoeiln avaBer OO yvio eva AetTTo.

A10pOwon 1 6PACIHO TG XPOVIKAG SIXPKEING

1. EmA&ETe TNV €oTion ayeIpePOTOC.

2. MomoTe ehadpd 1o Q.

v HevdeiEn 1=l avaBer wnpd.

3. Me 10 + 1} To — GMGETE TN XPOVIKN SIGPKEIO 1
©¢oTe TNV oTO L.

ATEVEPYOTIOINOTN TOU CUVEXOUG CMATOG
MropeiTe va oTIEVEQYOTIOINOETE TO ONUG XEIPOKIVNTAL.

» [lamoTe ehadpd Eva ormoliodnmoTe oUpBoAO.

v Ol evdeieic onvouv Kal To NXNTIKO ONUC OTOOTA.

AUTOKXTOC XPOVOSIXKOTITNG

Me auTr) TN AeIToupyia UTTOPEITE VO TIPOETTIAEEETE HIK
OIGPKEID VIO OAEC TIC €0TIEC HAYEIPEUATOC. MeTd ammd
K&BOe evepyoTToinon PICC 0TIOC HOYEIPEUOTOC TPEXE! N
mpoemmAeypevn didpKela. H eoTiol payeIpeEUaTog
QTTEVEPYOTIOIEITOI GUTOUOTO JETG TN ANEN TNG OIGPKEICC.
Tov auTOPOTO XPOVODIOKOTITN TOV EVEQYOTIOIEITE OTIC
Baoikeg puBpioelg. — 2eAida 11

ZupBouAn: O auTOUOTOC XPOVOJIGKOTTNG I0XUE! VIO
OAeC TIC €0Tieg payelpePaToC. Mo pia EeEXwPIOTH eoTia
HOYEIPEPOTOC, UTIOPEITE VO LEIWOETE N VA DIoyPAWETE
™ didpkela. = SeAida 10



7.2 Po)oOI cuvayepHoU Koulivag

Mrmopeite va kabopioeTe evav Xpovo peExPl 99 Aerra,
peTd TN AREN Tou omoiou Ba Nxfoel eva onua. To poAdI
ouvoyepuoU koudivag eival aveEdpTnTo om’ OAEC TIC
GMec pubuioelg.

PuBpion Tou poAoylou cuvayepHoU Koudivag
1. EvepyortoinoTte 10 poAdI cuvayeppoU Koulivag.

MropeiTe vo evepyoTioInoeTe TO POAOI OUVAYEQLOU
koudivac pe 2 diadopeTIKoUC TPOTTOUC.

AuTopaTn amevepyoroinon el

MNarhote ehadpa 1o O
Ouo dopeéc yeoa oe
10 deutepdAenTa.

Moarhote ehadpa To O.

>e epinTwon
emAeypevNe €0TIOC
HOyeIpEPOTOC.

e TePIMTwon pn
emAeyUevne eoTiog
HOYEIPEUATOC.

H &vdeiEn &L avaRel.
Me To + 1 To — puBuioTE TOV XPOVO.

O xpovoc TpEXel.

OTtav 0 xpovoc Anéel, nxel eva onpa. 2Tnv evoeién
TOU XPOovodIaKOMTN avapel OO, Metd amd

10 deuTepoAerta ofrivel n evoeién.

€ « Db <

8 AUTOMOTN XTTEVEPYOTTOINON

Otav dev oMAEeTe TIC PUOUIOEIC PIOC EOTIOC
HOYEIDEPOTOC VIO HEYGAO XPOVIKO SIGOTNUA,
evepyoTtioleiTal TOTE N AUTOUOTN ATeEVeQYOTIoinon.

To moTE B0 amevepyoroindei N 0TI LOYEIPELOTOC,
eCapTaTal omd TN pubuiopevn Babuida poayelpepoaTodg (1
pexpl 10 wpeg).

H Beppovon TnG €0TIOG HOYEIPELOTOC OTTEVEPYOTIOIEITA.

>NV €vOelEn TwV E0TIVV HOYVEIPEUOTOC avaBooBrvouv
eVOMGE FE kai n évdeiEn umdAoimng OgppoTnTag H/h.

8.1 ZuVvEXION TOU HAYEIPEPATOG HETX TNV
QUTOMOTN XTTEVEPYOTIOINON
1. [MoThoTe ehadpd eva omolodnmoTe medio adnC.

v H évdei&n of3nvel.
2. PuBpioTte ek veou.

9 Baolkeg pubpioeig

MropeiTe va TPooapUOOETE TIC BACIKESC pubuioelc TNS
OUOKEUNG OOC OTIC TTPOOWTTIKEG OOC OVAYKEC.

9.1 EmoKOTNoN TWV BXCIKWV pudbuicswv

Edw Oa Bpeite pio emokOTNoN VIa TIC BOOIKES
pubpioeIc Kol TIC TTPOPPUBUICUEVEC OO TO EPYOOTACIO
TILEC.

‘Evdel§ EmAoyn
n

ch AIGpKeIo TOU onPoTog ANENG Tou
XPOVOOIOKOTITN
/- 10 deutepdiena.
c - 30 deutepOAenTO.
3 - 1 Aerro.

'Evoelf EmAoyn
n

]

ci AuTOpaTn aoddAeia TTaIdIWV
& - Anevepyoroinpévn'
{ - Evepyormoinuévn
c - H xe1pokivnTn Ko n auTtopaTtn aodaAeia
TSIV Eival OTIEVEPYOTIOINKEVEG.

~d

MpdoBeTN evepyoTtoinon TWV BEPUAVTIKWV
OWHATWV

£l — Amevepyormoinuevn

{ — Evepyotoinuevn

£ — H teAeuTtaia puOuIon mpiv TNV
OTIEVEQPYOTIOINON TNG £0TIOG HOYEIPEUATOC.

]

Sy

HxnTIkO onua

0 - To ofua emBeBaiwonc Kol To orfua
eo0haAPEVOU XelpiopoU eival
QTTevePYOTIoINUEVA. TO ONUO TOU KEVTPIKOU
OIOKOTITN TIOPOUEVE! EVEQYOTTIOINUEVO.

i - MOvo To ONua EOCPOAPEVOU XEIPIOUOU €ival
EVEPYOTIOINUEVO.

c - Mdvo 1o onua empBePaiwonc sival
EVEPYOTIOINUEVO.

7 - To onpa emPBeRaiwong Ko TO oA
€0DOAUEVOU XEIPIOPOU EIVaIl EVEPYOTTOINUEVEL.

]

n}
(K]

XpOvoC €MAOYNC TWV EOTIWV HOYEIPELOTOC

£l — Mn mreplopiopévog: Mmopeite mAvToTe var
pubuioceTe TNV TeAeUTaIO EMIAEYUEVN EOTIO
HOVEIPEPATOC, XWPIC Vo eMAEEETE ek vEou.

{ — Mmopeite va puBpioeTe TNV TeAeuTaia
emAeypévn eoTia paveipepatog peoa oe 10
OeuTeEPOAETITO LT TNV emmAoyr. MeTa TTpemel
VO €TMAEEETE €K VEOU TNV ECTION JOYEIPEUOTOC
IV TN pubuion.

cli Emoavadopd oTnv £pyooTaCIOKT puBuIon
0 - Amevepyoroinpévn.”
i - Evepyoroinuevn.

]
[Xp]

AUTOPOTOC XPOVOOBIGKOTTTNG
00 - Anevepyoroinuévn.
59 - AidpkeIa, YETA omd TNV omoia

QTEVEPYOTIOIOUVTOI Ol E0TIEC HOYEIPEUOTOC.

' PUBuION epyooTaciou

' PUBuIon epyooTaciou

9.2 AAN\ayn TnG BAXOIKAG pUBUIONG

MpolmdBeon: H Bdon eoTiwv gival amevepyomoinuévn.
1. Evepyotoinote Tn B&on €0TIWV.

11



el Kabapiopde kol dppovTida

2. Méoa oTa emopeva 10 deuTepOAETITO KOOTAOTE TO
< TTOTNUEVO VIa 4 OeUTEPOAETITO.

O O Q
>l
O O 0
O =p - + © ©

v 2TnVv aploTepr) 08ovn evdeiewv avaBooBrvouy
eVOMOGE = Kal i,

v >1n 8g&i& 000vn evdeifewv avaBer O.

3. MammoTe ehadpd To <3 TOOEC POPECS, HEXP! VO
eudavIoTEl OTNV aPIoTEPN 000vVN evdeifewy N

emoluunTr evoelén.

4. Me 10 + 1 TO — puBpioTe TNV €mMOUUNTH TIUA.

O O Q
Il
O 0% 30
O = - £ 65

5. KpatnoTe To <0 MaTNUEVO VIa 4 SeUuTEPOAETTA.

v H puBuion exel evepyotoinBel.

ZupBouAn: MNa va eykaTtoAeiyeTe TIG Baoikeg pubuioelg,
amepyoroifote TN Baon sotiwv pe O. EvepyormoinoTe
Eava Kol pubpioTe ek veéou Tn BAon €0TIwV.

10 KaOapiopog Kol ppovTida

o va TTAPAPEVEL N CUOKEUN OO0C VIG HEYOAO XOOVIKO
O1&0TNUC ASITOUPYIKN), KaOopileTe Kal GPovTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

10.1 YAIK& KXOXpPIGHOU

To KATOGAMNAG UAKG KaiBapiopoU Kol Tnv EU0Tpa YUoAIoU

o Ta Bpeite oTnV utnpEeoia eEumnNEETNONC TIEAGTWY,

oto Online-Shop 1| oto eumoplo.

MPOZOXH!

Ta akaTAMNAG UNKG KaBapiopoU pmopel va

KOTOOTPEWOUV TIC eMPAVEIEC TNC OUOKEUNG.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE TTOTE OKATAANACG UAIKG
KoOOPIoUOU.

AKATXAANAX UMIK& KXOXpIGHOU

= Mn GPAIWHEVO OMTOPPUTIAVTIKO TIATWY

= KaBapIOTIKG VIO TO TTAUVTAPIO TWV TOTWV

= YAK& TOIYIHOTOC

= |oxupd& UNKG KOOopIopoU, TT.X. OTTpel NAEKTPIKOU

doUpvou 1 UANIKG aTTOUGKPUVONG AeKEDWV

>KANP& odouyyapia

B 3 UOKEUEC KOBapIoPoU UPNANC TieonC KOl CUOKEUEC
ekTOEEUONG OTUOU

10.2 KaXxOxpIGHOG TOU UXAOKEPAHIKOU
UAIKOU

KabBapilete TN BAon €0TIWV PETG aTTO KAOE Xpron, yio
VOl UNV KOANOOUV TOl UTTOAEILLIOTO TV GayNTwV.
Znueiwon: MNpooexeTte TIG TANPOdOPIES VIO TG
OKOTAOMNAC UNIKG KaBopiopoU. — 2edida 12

12

MNpoimo0eon: H Baon e0TIWV €XEl KQUWOEL.

1. AmopoKpUvVeTE TN JeyaAn pumavon pe pia EUoTpa
YUOAIOU.

2. Kobopilete TN BAon €0TIV e EVa UAIKO
KOOOPIOUOU VIO UGAOKEQTUIKO UAIKO.
[MpooesTe TIC UTTOBEIEEIC KOBOPIOPOU TIAVK OTN
OUOCKEUOIOIO TOU GTTOPOUTIOVTIKOU.
ZupBouAn: Me éva eidikd odouyyap! yiok
UGAOKEPOLIKO UANIKO UTTOPEITE VO TIETUXETE KOAX
armoTeAEoUO KOOapIopoU.

10.3 KaBapiopog Tou mAaiciou Tng paon
EOTIOV

Kabapilete To MAaicio TNG BAoN €0TIWV PETA TN XpHon,

OTOV BPiokovTal MAvVK PUTIOI 1) AeKEDEG.

Yrodeigeiq

= [1pooelTe TIC MANPODOPIES VIO T OKATAAMNAG UNKGL
KoOapiopou. = JeAida 12

= Mn xpnoigoroleite TNV EUOTPC YUOAIOU.

1. KabBapioTe To MAciolo TnC B&on eoTiwv pe (eoTd
OIGAUPO OTTOPPUTIOVTIKOU TTIATWY KOl HOAAKO TIQWVI.
Mpiv TN xpnon MAUVETE KOAG Ta KIVOUPYIG
armoPEPOPNTIKA TTAVIA.

2. >TeyvwOoTe e Vo JOAGKO TTavi.



ArokaTaoToon BAABWV

el

11 AmokatxoTtoon BAxBwv

Tic pIkpOTEPEC BAGPBEC OTN CUOKEUN OOC UTIOPEITE VOl
TIC QTTOKOTAOTNOETE Ol iD101. XPNOIYOTIOINOTE TIC
TANPodopIeC VIa TV aTToOKATAOTOON BAGBWY, TTPOTOU
£€pBeTe oe enadn Pe TNV utnEeoia eEutmpeETNoNng
nehoTwv. ETol amodelyete dokoma €£0da.

/\ NPOEIAOMOIHEH - KivBuvog TpaUPGTIGHOU!
O1 oKOTAMNAEC eTTIOKEUEC eival emKivOUveC.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog sykaUpaTog!

H eoTia poayeipepoTog Bepuaivel, aMa n evoeign de

AEITOUPVEI.

» KoTeBaoTe TNV 0odOAEI 0TO KIBWTIO TWV
aodaAeiwV.

» KoAEoTe TNV utinpeoia eEuTEETNONG TTEAGTWV.

» Movo ekmaideupevo, eIOIKEUPEVO TIPOOWTTIKO
EMITOETIETOI VO TIOOYHUOTOTIOINOE! ETNIOKEUEC OTN

ouoKeun.

» Otov n ouokeur eival EAXTTWHOTIKI KOAEOTE TNV

/\ NPOEIAOMOIHEH - KivBuvog mupkayiég!

H Baon eoTiov amevepyoroleiTal oo yovn TNG Kal 0
XEIPIOPOC TNC dev eival MAeov duvaTog. ApyoTepa
PTIOPEl Vo evepyotioinBei abeAnTa.

urnpeoia e€UTINPETNONC TIEAATWV. » KoTeBaoTe TNV aodpOAEIa 0TO KIBWTIO TWV
' ' oodaAeIwV.
/\ NPOEIAOMOIHEH — Kivouvog nAekTporAngiog! » KoAeaTe Tnv utnpeoia eEUTINPETNONG TIEACTWV.

O1 akaTGMNAeC emokeueg eival emkivouveg.
» MOovo ekmmaidsUPEVO YI' aUTO, EIBIKEUPEVO TTPOOWITIKO
EMTEETIETOI VO TIPOYUATOTIONOEI ETIOKEUEC OTN

ouoKeun.

» MOovo yvoIo OVTOAGKTIKG ETTITPETETAI VO
XPNoIyotoINBouV yIa TNV ETTIOKEUN TNC OUCKEUNG.

» Ed&v 10 KOAWSIO oUvOeEONC 0TO BIKTUO TOU PEUOTOC
OUTNC TNC CUOKEUNG umooTel ¢npId, TTPETIE VO
OVTIKOTOOTOOE! o eKTTOIOEUPEVO, EIDIKEUPEVO

TTPOOWTTIKO.

11.1 Ymodei&eig oTo medio evdeiewv

BA&BN

AITiEQ KO QVTIMETWITION TTPOPBANUATWV

Kapia

H mopoxr peuparog €xel dIaKoTTel.
1. EAevETe TNV aodaAeia oTov NAEKTPIKO TTHIVOKO TNG KOTOIKIGS VIO T CUOCKEUTN.
2. EAeyEre pe Tn BonBeia GAMwV NAEKTPIKWY OUCKEUWY, EQV UTTAPXE! HIl OIOKOTI PEUUATOC.

OAec o1 evdeitelc
avoBoofBrivouv

To nedio xelpiopou eival uypod 1 BPIOKOVTOI TIAVKW TOU QVTIKEILEVA.
> >TeyvwoTe To Tedio XeIPIoUoU N AMOLOKPUVETE TO QVTIKEIUEVO.

g}

L=

>€ TTEPIOCOTEPEC EO0TIEC PHOVEIPEPOATOC EAAPBE XWPO HOYEIPEUD VIO HEYOAUTEQO XPOVIKO

S1GoTNUG pe uywnAn 1oxU. o TNV TPOOTAoIO TOU NAEKTPOVIKOU CUCTHLIOTOG

QTTEVEPYOTIOINONKE N €0TION UOVEIPEUATOC.

1. lMepiyévete Aiyo.

2. atnote ehadpd eva omolodnmoTe Tedio adng.

v Otav 10 pnvupa dev epdavideTal A0V, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNUO KOUWOEI GPKETA.
MTopeiTE VO OUVEXIOETE TO POYVEIPEUA.

MopOAN TNV Omevepyomoinon e To <2, To NAEKTPOVIKO CUOTNUO BEPUAVONKE aKdUN

meploooTePO. [’ aUTO aTevepyoToINBnKav OAEC OI E0TIEC HOYEIPEUOTOC.

1. TepipeveTe Aiyo.

2. Tatnote ehadpd eva omolodnmoTe Tedio adnC.

v Otav 10 pnvupa dev epdaviletal MAEOV, €xel TO NASKTPOVIKO OUOTNHO KOUWOE! GPKETA.
MropeiTe va ouvexioeTe TO POVEIPEUA.

To F 5 kai n BaBuida
HOYEIPEUOTOC
avaBoofrivouv
evaMAE. Hxei eva
NXNTIKO ONUO.

KauTr) KaToopOAa oTnv TIEPIOXN Tou TTediou XeIPIoPoU. To NAEKTPOVIKO cuoTnua Kivouvelel
Vol utiepBeppoavOei.

»  ATOLOKPUVETE TNV KOTOGPOAX.

v H evdei&n ofnvel petd amd Aivo.

F 5 kol nxnTikO ofpa

KauTr) KaToopOAa oTnv TIEPIOXN Tou 1Tediou XeIpIopou. o TNV TPOOTACIC TOU NAEKTPOVIKOU

OUOTNUOTOC OTEVEQYOTIOINONKE N E0TION JOYEIPEUOTOC.

1. ATTOPOKPUVETE TNV KOTOOPOAQ.

2. [lepipeveTte Aiyo.

3. Matnote ehadpd eva omolodrmoTe Tedio adng.

v Otav 10 pfvupa dev epdaviCeTal TTASOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNHO KOUWOE! OPKETA.
MropeiTe va ouvexioeTe TO POyEipEPQ.
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el Andoupon

BAaBn AITiEQ KO QVTIMETWTTION TTPOPBANUKTWV

F8 H eoTia poyelpeuaToC BPIoKOTAV VIa TTOAU XPOVO O€ ASITOUPYIO KOl OTIEVEQYOTTOINONKE
QUTOUOTO.
MropeiTe va evepyoTIOINOETE APECWS EQVA TNV EOTION HOYEIPEUOTOC.

d £ kol o1 eoTieg H AeiToupyia mapouciaong eival evepyoroinuevn.

poayelpepoTog g
BeppaivovTal

1. AmoouvdeoTe Tn cuokeun via 30 deuTepOAenTa ammd TO NAEKTPIKO BikTUO, KoTelBalovTag/
EeBIOdWVOVTOC TNV GOPOAEIC OTO KIBWTIO GODOAEIWV.

2. MamoTe eAadpd oTa eMOPEVA 3 AeTITG €var otTolodnTToTe TIEdio adnC.

>Tnv 0006vn evdeifewv To NAEKTPOVIKO CUCTNLO OVOYVWEIOE EVOl OHGALIOL.
gudaviCeTal UNVUPS 1, AmievepyoroIfoTe Kol EVEPYOTIOINOTE EOVA TN OUOKEUN.
pe "E', mx. EO111. v Ed&v n BAARN ATaV piak pdvo dopd, offvel TO PAVULA.
2. Eav 10 prvupa epdavioTel ek VEOU, KAAEOTE TNV unnpeoio eEUTNEETNONC TIEAATWY. AWOTE
KOT& TNV KANON TO GKPIBEC prvupa odGAUOTOG.
- "Yranpeoia eEunnpeTnong meAatwv”, 2elida 14

12 Amoocupon

Md&OeTe €dw, TOV TPOTIO TNC OWOTNC AdoUPONC
TTOAQIWV CUOKEURV.

12.1 Anmocupon MXAIKG CUCKEUNG

Me Tnv amooupon cUUPWVO e TOUG KAVOVECQ
TTPOCTOOIAC TOU TIEPIBGAOVTOC, UTTOPOUV VOl
ETTAVOTIOKTNOOUV TTOAUTIUEC TTPWTEG UAEC.
» ATOCUPETE TN CUOKEUN OUUPWVA LE TOUC KAVOVEC
TTPOOTOOING TOU TIEPIBANOVTOG.
[MAnpodopieC OXETIKG LE TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUC
aroéouponcg Ba Bpeite oTo €I8IKO KATAOTNUO ) OTNV
apuodIa TotTKA AnuoTIKr ApXr 00C.

AUTI N OUOKEUN XOPOKTNPICETAI
oupdWVa e TNV eUPWTIAIKA odnyia
2012/19/EE mepi nAeKTpIKWV Kl
NAEKTPOVIKWV OUOKEUWV (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MACioIn VIo
gia omodoupon Kail a&lomoinon Twv
TTOANIWY OUCKEUWV PE 10XU O’ OAN TNV
EE.

B

13 Yrnnpeoix eEUNNPETNONG TEAXTWV

OT1ov €XeTE €PWTNOEIC OXETIKA PE TN XPNOoN, o6Ttav dev
propeite va emdlopOwoeTe ol id1ol pia BAGRN oTn
OUOKeun 1 OTaV N CUOKEUN TIPETIEl VO ETTIOKEUAOTEI,
ammeuBuvOeiTe oTnV umnpeoia eEUTINEETNONG TTEACTWV
TNG ETAIPEIAC POC.

SXETIKA Pe TN ASITOUPYIO YOI OGVTOAOKTIKA, CUHPWVO
pe Tnv avtioToixn O1aTa&n oikoAoyikoU oxediaopou,
prropeiTe va mpounBeuTeite amd TNV UMM PEecia
e&urmnpeTnong MeAOTWY TNC ETAIPEINC POG VIO TN
dldpkela To AiyoTtepo 10 eTwv amd Tn 6€on oe
KUKAODOPIO TNC CUOKEUNG 00C eVvTOC Tou Eupwraikou
OIKoVOoUIKOU Xwpou.

Inueiwon: H xpnon tng utnpeciog e§umnp&étnong
TEAOTWV €ival O0TO TAGIOIO TwV OPWV eyyunong Tou
KOTOOKEUOOTH OWPEAV.

AemiTopepeic TANpodopied VI ToV XPOVO eyyunong Kal
TOUC OPOUC €yyuNnoNng oTn XWPao oac Ba AdBeTe amd Tnv
utnpeeoia eEUTINEETNONG TTEAGTWY TNC ETAIPEING HOC, TOV
EUTTOP& 0OC ) TNV I0TOOEAIDO LOG.

OTav £pBeTe o€ emadr| ye TNV utinpecia eEurnEeTNong
eAaTWV, XpeltleoTe Tov apIiBud mpoiovtog (E-Nr.) Kol
Tov aplBud Kataokeunc (FD) TNG ouokeung oag.

To OToIXEIO EMKOIVWVIOG TNC UTINPeoiag e€utnpeTnong
meAOTWV 00 TO BPEITE OTOV CUVNUPEVO KOTAAOYO TNG
utnpeoiag eEumnEETNoNG TTEAATWV Il OTNV I0TOOEAIOX
HOC.
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13.1 ApIBuOGg TpoiovTog (E-Nr.) Ko apiOpog
Kataokeung (FD)

Tov apiBud mpoidvTog (E-Nr.) kol Tov apiBuod
koTaokeung (FD) Ba Touc Bpeite oTnv TvVoKida TUTIOU
TNC OUOKEUNC.

Tnv mvokida TUTOU Ba Tn BpeiTe:

= []Avw OTnNV KAPTO TNC OUCKEUNG.

B 3TNV KOTW PEPIG TNC BAONC E0TIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopo Ta OTOIXEIG TNC OUOKEUNG
00C Kol ToV opIBpd TNAEPVOU TNG UTTNPEOIOG
e&urmnpeTnong MeAOTWY, PTTOPEITE VO TG ONUEIWOETE.



Para mas informacion, consulte la Guia del usuario

digital.
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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones, el certificado
de dispositivo y la informacion del
producto para un uso posterior o para
posibles compradores posteriores.

m No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido danos durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo

puede ser efectuada por personal especializa-

do y autorizado. Los dafos provocados por

una conexion incorrecta no estan cubiertos

por la garantia.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona.
Supervisar continuamente procesos de
coccion breves.

Seguridad es

® en el uso doméstico privado y en espacios
cerrados del entorno doméstico.

m hasta a una altura de 2000 m sobre el
nivel del mar.

No utilizar el aparato:

® con un reloj temporizador externo o un
mando a distancia independiente. Esto no
se aplica en el caso de que se desactive el
funcionamiento con los aparatos regulados
por la norma EN 50615.

1.3 Limitacién del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por ninos a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
A0S a no ser que tengan al menos 15 afos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los nifios menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.

1.4 Uso seguro

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al co-
cinar con aceite o grasa puede ser peligroso
y provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa o0 una manta ignifuga.
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es Seguridad

La superficie de coccion se calienta mucho.
» No colocar nunca objetos inflamables so-
bre la superficie de coccion o cerca de

ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la su-
perficie de coccion.

El aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

El aparato y las partes que estan en contacto

(en especial, si la placa de coccion cuenta

con un marco) se calientan durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con los elementos calefacto-
res.

» Los ninos pequenos (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Las rejillas protectoras para placas de coc-

cion pueden provocar accidentes.

» No utilizar nunca rejillas protectoras para
placas de coccion.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe ser sustituido
por personal especializado.

16

Un aparato dafnado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.

» Si la superficie esta rota, se debe desco-
nectar el aparato para evitar posibles des-
cargas eléctricas. En este caso, no desco-
nectar el aparato con el interruptor princi-
pal, sino mediante el interruptor automatico
del cuadro eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 26

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma

repentina por la presencia de liquido entre la

base del recipiente y la zona de coccion.

» Mantener siempre secas la zona de coc-
cion y la base del recipiente.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifios pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifos.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los ninos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los nifos.

» No permita que los nifios jueguen con pie-
zas pequenas.



Evitar dafios materiales es

2 Evitar danos materiales

JATENCION!

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitrocerami-

ca.

» Comprobar los recipientes.

La coccidn en vacio puede danar los recipientes de

cocina o el aparato.

» No poner nunca ollas sin contenido ni dejar que se
calienten vacias sobre una zona de coccion calien-
te.

Un recipiente de cocina mal situado puede ocasionar

el sobrecalentamiento del aparato.

» No colocar nunca ollas o sartenes calientes sobre
los elementos de mando o el marco de la placa de
coccion.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la pla-

ca de coccion puede originar danos.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccion ob-
jetos duros o puntiagudos.

Los materiales no resistentes al calor se funden si se

colocan sobre la zona de coccidn caliente.

» No utilizar papel para horno.

» No utilizar papel de aluminio ni recipientes de plasti-
co.

2.1 Vista general de los dafios mas

frecuentes

Aqui encontrara los dafios mas frecuentes, asi como
consejos sobre cdmo pueden evitarse.

Danos Causa Medida

Man- Alimentos de- Eliminar inmediatamente

chas rramados los alimentos que se de-
rramen con una rasqueta
de vidrio.

Man- Productos de Utilizar unicamente pro-

chas limpieza inade- ductos de limpieza ade-

cuados

cuados para vitrocerami-
ca.

Rayadu- Sal, azucar o
ras arena

No utilizar la placa de
coccidon como bandeja o
encimera.

Rayadu- Bases rugosas
ras de recipientes

Comprobar los recipien-
tes.

Decolo- Productos de Utilizar Unicamente pro-
racion limpieza inade- ductos de limpieza ade-
cuados cuados para vitrocerami-
ca.
Decolo- Desgaste por Desplazar los recipientes
racion roce, p. €j., alu- levantandolos sin arras-

minio

trarlos.

Descon- Azucar o sus-

chadu- tancias con un

ras alto contenido
de azucar

Eliminar inmediatamente
los alimentos que se de-
rramen con una rasqueta
de vidrio.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

Eliminar el embalaje de forma ecold-
gica.

®

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumira menos energia.

Seleccionar la zona de coccidon adecuada para el ta-
manfo de la olla. Colocar el recipiente de cocina cen-
trado.

Utilizar recipientes cuyo diametro de base coincida
con el diametro de la zona de coccion.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo in-

dican el diametro superior del recipiente. Muchas ve-

ces, este es superior al diametro de la base.

m LOs recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccidn que no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
m Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita

bastante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.
m Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-

gia.
Utilizar una tapa de vidrio

m A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes con bases planas.
m | as bases que no son planas necesitan un consu-

mo mayor de energia.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.

m Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas

bajo.

= Con un nivel de coccidn lenta demasiado elevado

se malgasta energia.
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es Proteccion del medio ambiente y ahorro

Aprovechar el calor residual de la placa de coccidn.

En los tiempos de coccidn prolongados, apagar la zo-

na de coccion 5-10 minutos antes de finalizar el tiem-

po de coccion.

m E[ calor residual no aprovechado aumenta el con-
sumo de energia.

Encontrara la informacion del producto segun el Regla-

mento (UE) 66/2014 en la tarjeta del aparato adjunta y

en Internet, en la pagina del producto correspondiente

a su aparato.
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Familiarizandose con el aparato es

4 Familiarizandose con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferen-
tes placas de coccion. Las medidas correspondientes
para las placas de coccion se encuentran en el resu-
men de los modelos. — Pdgina 2

4.1 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas las funciones del aparato y recibir informacion sobre el estado

de funcionamiento.

O =0 —

4.2 Indicadores

Los indicadores sefialan las funciones y los valores
programados.

Indicador Nombre

4.4 Zonas de coccion

Aqui encontrara una vista general de las diferentes co-
nexiones de las zonas de coccidn.

Cuando se activan las conexiones, se iluminan los indi-
cadores correspondientes.

-9 Niveles de potencia
H/h Calor residual
g8 Reloj temporizador

4.3 Campos tactiles

Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto.
Para seleccionar una funcién, pulsar el campo corres-
pondiente.

Zona Nombre Activacion y desactivacion

de

coc-

cion

O Zona de coc-  Seleccionar una zona de
cion simple coccion.

© Zona de coc-  Seleccionar la zona de coc-
cion doble cion y pulsar @,

O Zona de asa-  Seleccionar la zona de coc-
do cién y pulsar @.

Campo Nombre

tactil

O Interruptor principal

@) Seleccionar la zona de coccion
- + Teclas de ajuste

@ Activacion de las zonas

© Reloj temporizador

Notas

= Mantener el panel de mando siempre seco. La hu-
medad puede afectar al funcionamiento.

= No colocar ningun recipiente cerca de los indicado-
res y campos tactiles. El sistema electrénico puede
sobrecalentarse.

Notas

®m | as areas oscuras en el patron de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas. No tienen nin-
gun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.

®m | a zona de coccion regula la temperatura mediante
la conexidn y desconexidn de la resistencia. La re-
sistencia se puede conectar y desconectar incluso
con el nivel de potencia maxima.
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es Manejo basico

m En caso de zonas de coccidén con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circulos de calentamiento de la zona de coc-
cion y de las areas activadas se conecten y desco-
necten en diferentes momentos.

Motivos:

— FEvitar que se calienten excesivamente las piezas
delicadas.

— El aparato se protege frente a sobrecarga elé-
ctrica.

— Se conseguira un mejor resultado de coccidn.

4.5 Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccion. No to-
car la zona de coccion mientras el indicador de calor
residual esté iluminado.

Indicador  Significado

H La zona de coccion mantiene el calor
de forma que puede mantener calientes
platos pequenos, o bien derretir una co-
bertura de chocolate.

I La zona de coccidn esta muy caliente.

5 Manejo basico

5.1 Encender y apagar la placa de coccién

La placa de coccion se enciende y se apaga con el in-
terruptor principal.

Si se vuelve a encender el aparato durante los prime-
ros 4 segundos después de haberlo apagado, la placa
de coccidn se enciende con los ajustes anteriores.

5.2 Encender la placa de coccién

Pulsar @.

v Se enciende el sefializador luminoso situado
sobre @.

v Los indicadores {se iluminan.

v La placa de coccion esta lista para su funciona-
miento.

5.3 Apagar la placa de coccidén

La placa de coccion se apaga de forma automatica

cuando todas las zonas de coccidn permanecen apa-

gadas un tiempo (10-60 segundos).

» Pulsar @.

v Se apaga el sefalizador luminoso situado sobre O.

v Los indicadores se apagan.

v Todas las zonas de coccién estan desconectadas.

v Elindicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccidn se enfrien suficien-
temente.

5.4 Ajustar las zonas de coccion

Para poder ajustar una zona de coccion, esta debe es-
tar seleccionada.

Ajustar el nivel de potencia deseado en la zona de pro-
gramacion.

Nivel de po-

tencia

1 Potencia mas baja
9 Potencia mas alta

Cada nivel de potencia tiene un nivel in-
termedio, p. €j., 4. .

5.5 Ajustar los niveles de potencia
Requisito: La placa de coccion esta encendida.
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1. Seleccionar la zona de coccion con O.
v En el indicador del nivel de potencia se ilumina .
2. En los siguientes 10 segundos pulsar + o —.

Se muestra el ajuste basico.
-+ Nivel de potencia 9
— — Nivel de potencia 4

5.6 Cambiar los niveles de potencia

1. Seleccionar la zona de coccion con O.
2. Pulsar + o — hasta que aparezca el nivel de poten-
cia deseado.

5.7 Apagar la zona de coccidén

La zona de coccidon puede apagarse de 2 formas

1. Pulsar 2 veces O.

v En el indicador del nivel de potencia aparece 4.

v Al cabo de 10 segundos se muestra el indicador de
calor residual.

2. Seleccionar la zona de coccion y pulsar + o — has-
ta que en el indicador de nivel de potencia
aparezca 4.

v Al cabo de 10 segundos se muestra el indicador de
calor residual.

Nota: La ultima zona de coccidn seleccionada perma-

nece activada. Puede programar la zona de coccion

sin necesidad de volverla a seleccionar.



5.8 Ajustes recomendados para la coccién

Aqui se ofrece una vista general de distintos platos
con los niveles de potencia adecuados.

El tiempo de coccidn varia en funcion del tipo, peso,
grosor y calidad de los alimentos. El nivel de coccion
lenta depende del recipiente para cocinar utilizado.

Indicaciones de preparacion

= Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido
de la coccion.

= Remover de vez en cuando los platos espesos.
Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que
sueltan mucho liquido deben cocinarse en porcio-
nes pequenas.

m  Consejos para ahorrar energia durante la coccion.
— Pdgina 17

Manejo basico es

Verduras ultracongeladas 3.-4. 10-20
Alimentos cocinados en olla ex- 4-5 -
prés

' Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Estofar

Rollitos de carne 4-5 50-60
Estofado 4-5 60-100
Gulasch 2.-3. 50-60

Freir con poco aceite
Freir los platos sin tapa.

Derretir
Plato Nivel de Duracién
coccion de la coc-
lenta cion len-
ta en mi-
nutos
Chocolate, cobertura de choco- 1-1. -
late
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 -

Calentar o mantener caliente

Potaje, p. €j., potaje de lentejas 1-2 -

Leche' 1.-2. -

Salchichas en agua' 3-4 -

' Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.

Descongelar y calentar

Espinacas ultracongeladas 2.-3. 10-20

Escalopes al natural o empana- 6-7 6-10
dos

Escalopes ultracongelados 6-7 8-12
Chuletas, al natural o 6-7 8-12
empanada’

Bistec, 3 cm de grosor 7-8 8-12
Albdndigas de carne, 3cm de  4.-5. 30-40
grosor’

Hamburguesas, 2 cm de 6-7 10-20
grosor’

Pechuga, 2 cm de grosor’ 5-6 10-20
Pechuga ultracongelada’ 5-6 10-30
Pescado o filete de pescado al 5-6 8-20
natural

Pescado o filete de pescado 6-7 8-20
empanado

Pescado o filete de pescado 6-7 8-12

empanado y ultracongelado,
p. €j., varitas de pescado

Gulasch ultracongelado 2.-3. 20-30

Cocer o hervir a fuego lento

Albdéndigas, albondigas de 4.-5, 20-30
patata"?

Pescado'? 4-5 10-15
Salsa blanca, p. €j., bechamel 1-2 3-6
Salsas batidas, p. €j., salsa ber- 3-4 8-12

nesa o salsa holandesa

' Llevar a ebullicién el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Gambas, camarones 7-8 4-10

Verduras o setas frescas salte- 7-8 10-20

adas

Verduras o carne en tiras al es- 7.-8. 15-20

tilo asiatico

Platos de sartén, congelados 6-7 6-10

Crepes 6-7 a fuego
lento

Tortilla 3.4, a fuego
lento

Huevos fritos 5-6 3-6

Hervir, cocer al vapor o rehogar

' Dar la vuelta al alimento varias veces.

Freir por inmersion
Freir los alimentos en porciones de 150-200 g en 1-2 |
de aceite. Preparar los platos sin tapa.

Arroz con doble cantidad de 2-3 15-30
agua

Arroz con leche 1.-2. 35-45
Patatas sin pelar 4-5 25-30
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25
Pasta" ? 6-7 6-10
Potaje, sopa 3.-4. 15-60
Verduras, frescas 2.-3. 10-20

' Llevar a ebullicién el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Productos ultracongelados, 8-9 -
p. €j., patatas fritas, nuggets de

pollo

Croqguetas ultracongeladas 7-8 -
Carne, p. €j., pollo 6-7 -
Pescado empanado o en masa 5-6 -
de cerveza
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es Seguro para nifios

Verduras o setas empanadas o 5-6 -
en masa de cerveza
Tempura

Reposteria, p. e]., bunuelos o 4-5 -
fruta en masa de cerveza

6 Seguro para ninos

La placa de coccidon se puede asegurar contra una co-
nexion involuntaria para impedir que los nifos encien-
dan las zonas de coccion.

6.1 Activar el seguro para ninos

Requisito: La placa de coccion estd apagada.

» Mantener pulsada <0 aprox. 4 segundos.

v La lampara indicadora situada sobre << se encien-
de durante 10 segundos.

v La placa de coccion esta blogueada.

6.2 Desactivar el seguro para ninos

» Mantener pulsada < aprox. 4 segundos.
v Se ha desactivado el bloqueo.

6.3 Seguro automatico para nifios

Con esta funcion, el seguro para ninos se activa auto-
maticamente al apagar la placa de coccion.

El seguro automatico para nifios puede activarse en
los ajustes basicos. — Pdgina 23

7 Funciones de programacion del tiempo

El aparato dispone de distintas funciones de tiempo
con las que se puede ajustar una duracién o un reloj
avisador.

7.1 Duracion

Introducir una duracioén de la coccion para la zona de
coccion deseada. La zona de coccidon se apaga auto-
maticamente cuando finaliza la duracion.

Se puede programar una duracion de hasta 99 minu-
tos.

Ajustar la duracion del tiempo de coccién
Requisito: Se ha seleccionado la zona de coccion.

1. Ajustar el nivel de potencia.

2. Pulsar ©@.

v Se ilumina la lampara indicadora de la zona de coc-

cion 1=l En el indicador del reloj temporizador se
i

ilumina L.
3. Pulsar+o0—.
O fat O Ja
bl b,
O3 oo Ok i
-+ @29 |l- + @ o

Se muestra el valor recomendado.
- =+ 30 minutos.
- — 10 minutos.

v Se inicia el transcurso de la duracién programada.
Si se ha programado una duracién del ciclo de coc-
cidn para varias zonas de coccion, en el indicador
aparecera siempre la duracion de la zona de coc-
cion seleccionada.
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v Una vez transcurrida la duracién, la zona de coc-
cidon se apaga. Se escucha una sefial y en el indica-
dor se ilumina 40 durante un minuto.

Corregir o borrar el tiempo de coccién

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Pulsar @.

v El indicador =l se ilumina intensamente.

3. Con 4+ o — modificar la duracion o ajustarla a 44

Apagar la senal del tiempo de coccion
La sefal se puede apagar manualmente.
» Pulsar cualquier simbolo.

v Los indicadores se apagan y la sefal acustica finali-
za.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcidn se puede seleccionar una duracion
para todas las zonas de coccion. La duracion seleccio-
nada empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccion. La zona de coccidn se apaga automaticamen-
te cuando finaliza la duracion.

Apagar el reloj temporizador automatico en los ajustes
basicos. = Pdgina 23

Consejo: El reloj temporizador automatico es aplicable
para todas las zonas de coccidn. La duracion puede
reducirse o borrarse para una zona de coccion indivi-
dual. = Pdgina 22

7.2 Reloj avisador

Se puede fijar un tiempo de hasta 99 minutos y, una
vez transcurrido este, suena una sefal. El reloj avisa-
dor es independiente del resto de ajustes.

Programar el reloj temporizador de cocina

1. Encender el reloj temporizador de cocina.
El reloj temporizador de cocina se puede encender
de 2 formas diferentes.



Si se ha seleccionado la Pulsar ® dos veces en
zona de coccion. un plazo de 10 segun-
dos.

Si no se ha selecciona- Pulsar G.
do la zona de coccion.

v Se enciende el display L.

Desconexion automatica es

2. Ajustar el tiempo con + o —.

El tiempo transcurre.

v Cuando finaliza el tiempo ajustado, suena una se-
nal. En el indicador del reloj temporizador se ilumi-
na O, El indicador se apaga transcurridos 10 se-
gundos.

<

8 Desconexion automatica

Si los ajustes de una zona de coccidn no se modifican
durante un tiempo prolongado, se activa la descone-
xién automatica.

El momento en que se desconecta la zona de coccion
depende del nivel de potencia seleccionado (de

1 a 10 horas).

La resistencia de la placa de coccidon se desactiva. En
el indicador de la zona de coccidn parpadean de for-
ma alterna F8 y el indicador de calor residual H/h.

8.1 Seguir cocinando después de la
desconexion automatica

1. Pulsar cualquier campo tactil.
v El indicador se apaga.
2. Ajustar de nuevo.

9 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a
las necesidades individuales.

9.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui obtendra una vista general de los ajustes basicos
y los valores predeterminados de fabrica.

Indica- Seleccion
dor

i Seguro automatico para nifios
& — Desactivado'
{ — Activado
£ — Seguro automatico y manual para nifios

desactivados.

[

(W]

Tono de aviso

Il — Senal de confirmacion y sefial de error
desactivadas. La senal del interruptor princi-
pal sigue activada.

i — Solo sefial de error activada.

Z — Solo sefial de confirmacion activada.

3 - Sefial de confirmacién y sefal de error
activadas.’

]

Indica- Seleccion
dor

cS Tiempo de seleccion de las zonas de coc-
cion
£ — llimitado: la zona de coccion selecciona-
da por ultima vez puede programarse siem-
pre sin necesidad de volver a seleccionarla.’
{ — Se puede ajustar la zona de coccion se-
leccionada por ultima vez durante los 10 se-
gundos posteriores a la seleccion. Transcurri-
do ese tiempo se debera seleccionar de nue-
vo la zona de coccidn antes de realizar los
ajustes.

cil Volver al ajuste de fabrica
I — Desactivado.’
{ — Activado.

' Ajuste de fabrica

c5 Reloj temporizador automatico
00 - Desactivado.”
-85 — Duracion tras la cual se apagan las
zonas de coccion.

[n]
Dy}

Duracion de la sefal de finalizacion del reloj
temporizador

! — 10 segundos.'

£ - 30 segundos.

3 - 1 minuto.

-

Conexion de las resistencias
£ — Desactivada

]

i — Activada
Z — Ultimo ajuste antes de apagar la zona de
coccion.”

' Ajuste de fabrica

9.2 Modificar el ajuste basico

Requisito: La placa de coccioén esta apagada.
1. Encender la placa de coccidn.
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es Cuidados y limpieza

2. En los siguientes 10 segundos mantener
pulsada <O durante 4 segundos.

O
bl

O
o Ol o
+

® ‘
©

v En la pantalla de la izquierda parpadean de forma
alternacy i

v En la pantalla de la derecha se enciende &.

3. Pulsar repetidamente < hasta que en la pantalla
izquierda aparezca el indicador deseado.

4. Ajustar el valor deseado con + o0 —.

O O Q
Il
O 0% 30
O = - £ 65

5. Mantener pulsada <0 durante 4 segundos.

v El ajuste esta activado.

Consejo: Para salir de los ajustes basicos, apagar la
placa de coccion con @. Encender otra vez la placa de
coccion y ajustarla de nuevo.

10 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

10.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza y rasquetas

de vidrio apropiados a través del Servicio de Asisten-

cia Técnica, en nuestra tienda online o en el comercio

especializado.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden dafar

la superficie del aparato.

» No utilizar nunca productos de limpieza inadecua-
dos.

Productos de limpieza inadecuados

= Detergente sin diluir

= Detergente para lavavajillas

= Productos abrasivos

= Productos de limpieza agresivos como espray para

hornos o quitamanchas

Esponjas que rayen

= | impiadores de alta presion y maquinas de limpieza
a vapor

10.2 Limpiar la vitroceramica

Limpiar la placa de cocciéon después de cada uso para
que los restos del cocinado no se peguen.

Nota: Observar la informacion sobre los productos de
limpieza inadecuados. — Pdgina 24
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Requisito: La placa de coccion esta fria.

1. Eliminar la suciedad resistente con una rasqueta de
vidrio.

2. Limpiar la placa de coccidon con un producto de lim-
pieza para vitroceramica.
Deben tenerse en cuenta las indicaciones de limpie-
za que figuran en el embalaje del limpiador.
Consejo: Con una esponja especial para vitrocera-
mica pueden conseguirse buenos resultados de
limpieza.

10.3 Limpiar el marco de la placa de
coccioén

Limpiar el marco de la placa de coccién después de

cada uso en caso de que haya suciedad o manchas

encima.

Notas

m  QObservar la informacion sobre los productos de lim-
pieza inadecuados. — Pdgina 24

= No utilizar ninguna rasqueta de vidrio.

1. Limpiar el marco de la placa de coccién con agua
caliente con un poco de jabdn y un pafo suave.
Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

2. Secar con un pafo suave.



Solucionar pequeias averias es

11 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-
flas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de lesiones! >
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

La zona de coccidn calienta, pero el indicador no fun-
ciona.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
con el servicio de asistencia técnica.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. >

/\ ADVERTENCIA - {Riesgo de incendio!

La placa de coccion se desconecta de forma automati-
ca y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexién de red de este aparato re-
sulta danado, debe ser sustituido por personal es-

pecializado.

11.1 Indicaciones en la pantalla de visualizacion

Fallo

Causa y resolucion de problemas

Ninguna

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

1. Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.
2. Comprobar mediante otros aparatos eléctricos si se ha producido un corte en el sumi-
nistro eléctrico.

Todos los indicado-
res parpadean

El panel de mando esta humedo o hay objetos encima.
» Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.

FZ Varias zonas de coccion han utilizado una potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.
La zona de coccidn se ha apagado para proteger el sistema electronico.
1. Esperar un tiempo.
2. Pulsar cualgquier campo tactil.
v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.
FY A pesar de la desconexidn con FZ2, el sistema electrénico ha seguido calentandose. Por

ello, se han desconectado todas las zonas de coccion.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

F Sy el nivel de po-

tencia parpadean al-
ternadamente. Suena
un tono de aviso.

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. Es muy probable que se sobrecaliente
el sistema electronico.

» Retirar dicho recipiente.

v Elindicador se apaga poco después.

F 5y tono de aviso

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. La zona de coccidn se ha apagado pa-
ra proteger el sistema electronico.

Retirar dicho recipiente.

Esperar un tiempo.

Pulsar cualquier campo tactil.

Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

< Wh =

La zona de coccidn ha estado demasiado tiempo en funcionamiento y se ha apagado auto-
maticamente.
La zona de coccidn puede volverse a encender inmediatamente.
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es Eliminacion

Fallo Causa y resolucion de problemas

oF vy las zonas de El modo demo esté activado.

coccion no se calien- 1. Desconectar el aparato durante 30 segundos de la red eléctrica desconectando breve-
tan mente el fusible de la caja de fusibles.
2. En los siguientes 3 minutos pulsar cualquier campo tactil.

Aparece un mensaje E
con "E" en la panta-
lla, p. ej., EO111.

M =

sistema electrénico ha detectado un fallo.

Desconectar y volver a conectar el aparato.

Si la averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

Si la indicacion vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al llamar,

proporcione el mensaje de averia exacto.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 26

12 Eliminacion

Aqui se explica como desechar correctamente los apa-
ratos usados.

12.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.
» Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.
Puede obtener informacidn sobre las vias y posibili-

dades actuales de desecho de materiales de su dis-

tribuidor o ayuntamiento local.

Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electréni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unidn Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electronicos.

B

13 Servicio de Asistencia Técnica

Si existen preguntas relativas al funcionamiento, si no
se puede subsanar una averia en el aparato o si éste
debe repararse, dirigirse al servicio de asistencia técni-
ca.

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefio
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afos a partir
de la fecha de introduccidn en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econémico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-
rantia del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pais, pongase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el numero de produc-
to (E-Nr.) y el numero de fabricacion (FD) del aparato.
Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.
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13.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el numero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:

m |3 tarjeta del aparato.

= parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.



Per ulteriori informazioni, si prega di fare riferimento

alla Guida utente digitale.
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1 Sicurezza

Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza.

1.1 Avvertenze generali

® | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni, la scheda
dell'apparecchio e le informazioni sul
prodotto per il successivo utilizzo o per il
futuro proprietario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito
danni durante il trasporto.

1.2 Utilizzo conforme all'uso previsto

L'allacciamento degli apparecchi senza I'im-

piego di spine deve essere eseguito esclusi-

vamente da personale specializzato. In caso

di danni causati da un allacciamento non cor-

retto, decade il diritto di garanzia.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

m per |la preparazione di cibi e bevande;

m sotto sorveglianza. Controllare
ininterrottamente i processi di cottura brevi.

® in case private e in locali chiusi in ambito
domestico;

Sicurezza it

m fino a un'altitudine di massimo 2000m sul
livello del mare.

Non usare l'apparecchio:

® con un timer esterno o un comando a
distanza separato. Questo non vale per il
caso in cui il funzionamento viene interrotto
con gli apparecchi coperti dalla EN 50615.

1.3 Limitazione di utilizzo

Questo apparecchio pu0 essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali
o mentali o prive di sufficiente esperienza e/o
conoscenza se sorvegliati o gia istruiti in meri-
to all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se han-
no compreso i rischi da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con l'apparec-
chio.

La pulizia e la manutenzione di competenza
dell’'utente non devono essere eseguite da
bambini, a meno che non abbiano un’eta di
15 anni o superiore e non siano sorvegliati.
Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8
anni.

1.4 Utilizzo sicuro

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!
Una cottura incontrollata su piani di cottura
utilizzando grasso e olio puo essere pericolo-
SO e causare incendi.

» Non lasciare mai incustoditi oli e grassi ro-
venti.

» Non tentare mai di spegnere un incendio
con dell'acqua, ma spegnere l'apparecchio
e coprire le fiamme, ad esempio con un
coperchio 0 una coperta ignifuga.

La superficie di cottura diventa molto calda.

» Non appoggiare mai oggetti infammabili
sulla superficie di cottura o nelle immediate
vicinanze.

» Non conservare mai oggetti sulla superficie
di cottura.

'apparecchio si surriscalda.

» Non riporre mai oggetti inflammabili 0
spray nei cassetti sotto il piano cottura.
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it Prevenzione di danni materiali

Le coperture del piano cottura possono cau-

sare incidenti, dovuti ad es. al surriscalda-

mento, alla formazione di flamme o agli schiz-

zi di materiale.

» Non utilizzare alcuna copertura del piano
cottura.

Gli alimenti possono prendere fuoco.

» Monitorare il processo di cottura. Una pro-
cesso di cottura breve deve essere monito-
rato costantemente.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Durante I'utilizzo, I'apparecchio e le parti di es-

so con le quali si pud entrare a contatto si

surriscaldano, in particolare il telaio del piano

cottura eventualmente presente.

» E necessario prestare attenzione per evita-
re di toccare gli elementi riscaldanti.

» Tenere lontano i bambini di eta inferiore a
8 anni.

Le griglie di protezione del piano cottura pos-

sSono essere causa di incidenti.

» Non utilizzare mai griglie di protezione del
piano cottura.

Durante il funzionamento l'apparecchio diven-

ta caldo.

» Lasciarlo raffreddare prima di procedere al-
la pulizia.

/A AVVERTENZA - Pericolo di scosse

elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo

non appropriato rappresentano una fonte di

pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializ-
zato e formato puo eseguire riparazioni
sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio posso-
no essere impiegati soltanto pezzi di ricam-
bio originali.

» Se il cavo di collegamento dell'apparecchio
e danneggiato, deve essere sostituito da
personale tecnico appositamente formato.

Un apparecchio o un cavo di alimentazione

danneggiati costituiscono un pericolo.

» Non mettere mai in funzione un apparec-
chio danneggiato.

» Se la superficie presenta delle crepe, I'ap-
parecchio deve essere spento per evitare
possibili scariche elettriche. A tal proposito,
non spegnere l'apparecchio utilizzando I'in-
terruttore principale, ma disattivarlo me-
diante il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
— Pagina 37

L'infiltrazione di umidita pud provocare una

scarica elettrica.

» Non lavare l'apparecchio con pulitori a va-
pore o idropulitrici.

Se posto vicino ai componenti caldi dell'appa-

recchio, il cavo per l'isolamento degli appa-

recchi elettronici pud fondere.

» Evitare il contatto tra il cavo di allacciamen-
to e i componenti caldi dell'apparecchio.

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di cottu-

ra € presente del liquido, le pentole possono

improvvisamente "saltare in aria".

» Tenere sempre asciutti la zona di cottura e
il fondo delle pentole.

/A AVVERTENZA - Pericolo di

soffocamento!

| bambini potrebbero mettersi in testa il mate-

riale di imballaggio o avvolgersi nello stesso,

rimanendo soffocati.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio
dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali
d’'imballaggio.

| bambini possono inspirare o ingoiare le parti

piccole, rimanendo soffocati.

» Tenere i bambini lontano dalle parti picco-
le.

» Non lasciare che | bambini giochino con le
parti piccole.

2 Prevenzione di danni materiali

ATTENZIONE!

| fondi ruvidi di pentole o padelle graffiano la vetrocera-
mica
» Controllare le stoviglie.
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La cottura senza alimenti pud causare danni alle pento-

le o all'apparecchio.

» Non porre mai pentole vuote su una zona di cottura
calda o farle cuocere senza alimenti.



Le pentole erroneamente posizionate possono causare

il surriscaldamento dell'apparecchio.

» Non posare mai pentole o padelle calde sugli ele-
menti di comando o sulla cornice del piano cottura.

La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano cottura

puod provocare danni.

» Non fare cadere oggetti duri o spigolosi sul piano
cottura.

| materiali non resistenti al calore si fondono sulle zone

di cotture calde.

» Non impiegare la pellicola protettiva in alluminio per
piano cottura.

» Non utilizzare pellicola di alluminio o contenitori di
plastica.

2.1 Panoramica dei danni piu frequenti

Qui sono riportati i danni piu frequenti e i suggerimenti
su come poterli evitare.

Danno Causa Provvedimento
Macchie Alimenti fuoriu- Rimuovere immediata-
sciti mente gli alimenti fuoriu-

sciti con un raschietto per
vetro.

Tutela dell'ambiente e risparmio

it

Danno Causa Provvedimento
Macchie Detergenti non  Utilizzare unicamente de-
appropriati tergenti adatti alla vetro-
ceramica.
Graffi Sale, zucchero  Non utilizzare il piano cot-
0 sabbia tura come superficie di la-
voro o di appoggio.
Graffi Fondi ruvidi di  Controllare le stoviglie.
pentole o pa-
delle
Altera-  Detergenti non  Utilizzare unicamente de-
zione appropriati tergenti adatti alla vetro-
del colo- ceramica.
re
Altera-  Sfregamento Sollevare le pentole e le
zione delle pentole, padelle per spostarle.
del colo- ad es. alluminio
re
Fratture Zucchero oppu- Rimuovere immediata-

re alimenti con-
tenenti molto
zucchero

mente gli alimenti fuoriu-
sciti con un raschietto per
vetro.

3 Tutela dell'ambiente e risparmio

3.1 Smaltimento dell’imballaggio

I materiali dell'imballaggio sono rispettosi dell'ambiente

€ possono essere riutilizzati.

» Smaltire le singole parti distintamente secondo il ti-
po di materiale.

3.2 Risparmio energetico

Osservando queste avvertenze l'apparecchio consuma
meno energia elettrica.

Selezionare la zona di cottura adeguata alla misura

della pentola. Ricentrare la stoviglia.

Utilizzare stoviglie il cui diametro del fondo corrispon-

da a quello della zona di cottura.

Consiglio: | costruttori di stoviglie indicano spesso |l

diametro superiore che spesso € maggiore rispetto al

diametro del fondo.

= Stoviglie non idonee o0 zone di cottura non comple-
tamente coperte consumano molta energia.

Coprire le pentole con un coperchio di dimensioni

adatte.

m Se si cucina senza coperchio, l'apparecchio neces-
sita di molta piu energia.

Sollevare il coperchio il meno possibile.
m Sollevando il coperchio, si dissipa molta energia.

Utilizzare un coperchio di vetro.
m || coperchio di vetro consente di vedere all'interno
della pentola senza sollevarlo.

Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci.
» | fondi non lisci aumentano il consumo di energia.

Utilizzare stoviglie idonee alla quantita di alimenti uti-

lizzati.

m Stoviglie di grandi dimensioni con poco contenuto
necessitano di maggiore energia per riscaldarsi.

Cuocere con poca acqua.

= Pil acqua & contenuta nella pentola, maggiore sara
I'energia necessaria per il riscaldamento.

Passare il prima possibile a un livello di cottura pit

basso.

m Utilizzando un livello di cottura a fuoco lento troppo

elevato si spreca energia.

Utilizzare il calore residuo del piano cottura. Nel caso
di tempi di cottura prolungati, spegnere la zona di cot-
tura gia 5-10 minuti prima della fine prevista per la

cottura.

m || calore residuo inutilizzato aumenta il consumo di

energia.

Le informazioni relative al prodotto a norma (EU)
66/2014 sono riportate sul certificato d'identificazione
dell'apparecchio fornito in dotazione e su Internet, nella
pagine del prodotto del proprio apparecchio.

2
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it Conoscere l'apparecchio

4 Conoscere lI'apparecchio

Il libretto di istruzioni € valido per diversi piani cottura. |
dati relativi alle dimensioni dei piani cottura sono ripor-
tati nella panoramica dei modelli. = Pagina 2

4.1 Pannello di comando

Il pannello di comando consente di impostare tutte le funzioni dell'apparecchio e di ottenere informazioni sullo stato

di esercizio.

20  O8f

' ' A\

=

90 OB &4

(] il I
4.2 Display Zona Nome Accensione e spegnimento

. . . S di cot-
| display mostrano i valori e le funzioni impostate. tura
Display Nome O Zona di cottu-  Selezionare la zona di cottu-
-9 Livelli di cottura rs?na ;'CECUWO ra.
H/h Calore residuo 9 , , ,
o8 T © Zona di cottu-  Selezionare la zona di cottu-
Imer ra a circuito ra e premere @.
doppio

4.3 Campi touch

| campi touch sono superfici sensibili al tatto. Per sele-
zionare una funzione, toccare il campo corrispondente.

(@) Zona di cottu-
ra per pirofila

Selezionare la zona di cottu-
ra e premere @,

Campo Nome

touch

@ Interruttore principale

O Selezione zona di cottura
- 4+ Campi impostazione

c® Accensione zone

© Timer

Note

= Mantenere il pannello di comando sempre asciutto.
L'umidita ne pregiudica il funzionamento.

= Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori
e campi touch. |l sistema elettronico potrebbe surri-
scaldarsi.

4.4 Zone di cottura

Qui viene riportata una panoramica delle diverse ac-
censioni delle zone di cottura.

Attivando le accensioni, si accendono gli indicatori cor-
rispondenti.
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Note
m | e aree scure della zona di cottura sono dovute a
motivi tecnici Non incidono sul funzionamento della
zona di cottura.
= | a zona di cottura regola la temperatura mediante
I'attivazione e la disattivazione del riscaldamento.
Anche alla potenza massima il riscaldamento puo
attivarsi e disattivarsi.
= Per le zone di cottura a piu circuiti, i riscaldamenti
corrispondenti e le zone accese possono attivarsi e
disattivarsi in tempi diversi.
Motivi:
— | componenti sensibili vengono protetti dal
surriscaldamento.
— |'apparecchio viene protetto da un sovraccarico
elettrico.
— Viene raggiunto un miglior risultato di cottura.



4.5 Indicatore di calore residuo

Il piano cottura € dotato di un indicatore del calore resi-
duo a due livelli per ogni zona di cottura. Non toccare
la zona di cottura finché l'indicatore del calore residuo
€ ancora acceso.

Comandi di base it

Indicatore  Significato

H La zona di cottura é cosi calda da tene-
re in caldo piccole pietanze o sciogliere
la glassa di cioccolato.

e La zona di cottura é rovente.

5 Comandi di base

5.1 Attivazione o disattivazione del piano
cottura

Il piano cottura si attiva e si disattiva mediante l'interrut-
tore generale.

Se l'apparecchio viene riattivato nei primi 4 secondi do-
po lo spegnimento, vengono impostati automaticamen-
te gli ultimi parametri in uso.

5.2 Attivazione del piano cottura

Premere O.

La spia su @ si accende.

Si accendono gli indicatori .

Il piano di cottura & pronto per l'uso.

< XKV

5.3 Spegnimento del piano cottura

Il piano cottura si disattiva automaticamente se tutte le
zone di cottura rimangono spente per alcuni istanti
(10-60 secondi).

Toccare O.

La spia su @ si spegne.

Gli indicatori si spengono.

Tutte le zone di cottura sono disattivate.
L'indicatore del calore residuo resta acceso finché
le zone di cottura non si sono sufficientemente raf-
freddate.

€ K < XK VY

5.4 Impostazione delle zone di cottura

La zona di cottura deve essere selezionata prima di po-
ter essere impostata.

Nel campo di regolazione impostare i livelli di cottura
desiderati.

Livello di

cottura

1 potenza minima
9 potenza massima

Per ciascun livello di cottura € disponi-
bile un livello intermedio, ad es. 4.

5.5 Impostazione dei livelli di cottura

Requisito: Il piano cottura € attivato.

1. Selezionare la zona di cottura con O.
v Sull'indicatore dei livelli di cottura si illumina .

2. Nei 10 secondi successivi toccare + o —.

oo || o o

C/' O 190 O

__|_ - 4

-
_J

Viene visualizzata l'impostazione di base.
- +livello di cottura 9
— — livello di cottura 4

5.6 Modifica dei livelli di cottura

1. Selezionare la zona di cottura con O.
2. Toccare il simbolo + o — finché non compare il li-
vello di cottura desiderato.

5.7 Disattivazione della zona di cottura

Per disattivare la zona di cottura si pud procedere in 2
modi

1. Toccare O 2 volte.

v
v

2.

Sull'indicatore dei livelli di cottura compare £.

Dopo 10 secondi compare l'indicatore del calore re-
siduo.

Selezionare la zona di cottura e toccare + o — fino

a visualizzare & nell'indicatore dei livelli di cottura.
v Dopo 10 secondi compare l'indicatore del calore re-
siduo.
Nota: La zona di cottura impostata per ultima rimane
attivata. E possibile impostare la zona di cottura senza
selezionarla nuovamente.

5.8 Impostazioni consigliate per la cottura

Qui viene riportata una panoramica dei diversi piatti
con il livello di cottura idoneo.

Tuttavia il tempo di cottura pud variare a seconda di ti-
po, peso, spessore e qualita degli alimenti. Il livello di
cottura a fuoco lento dipende dalle pentole utilizzate.

Istruzioni per la preparazione

m |niziare la cottura con il livello di cottura 9.

®  Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

= Rosolare in piccole porzioni gli alimenti che vanno
rosolati a fuoco vivo o che durante la cottura perdo-
no molti liquidi.
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it Comandi di base

= Consigli per la cottura a risparmio energetico.

— Pagina 29
Fondere
Pietanza Cottura a Durata
fuoco della cot-
lento turaa

fuoco
lento in
minuti

Cioccolato, glassa 1-1. -

Burro, miele, gelatina 1-2 -

Riscaldare o mantenere in caldo

Zuppa, ad es. zuppa di lentic-  1-2 -

chie

Latte’ 1.-2. -

Salsicce bollite’ 3-4 -

' Preparare la pietanza senza coperchio.

Scongelare e riscaldare

Spinaci surgelati 2.-3. 10-20

Gulasch surgelato 2.-3. 20-30

Stufare o cuocere a fuoco lento

Canederli, gnocchi®? 4.-5. 20-30

Pesce' 2 4-5 10-15

Salse bianche, ad es. bescia- 1-2 3-6

mella

Salse montate, ad es. salsa 3-4 8-12

bernese o salsa olandese

' Portare a ebollizione l'acqua tenendo il coperchio

chiuso.

2 Proseguire la cottura della pietanza senza coper-

chio.

Bollire, cuocere a vapore o stufare

Stufare

Involtini 4-5 50-60

Stufato 4-5 60-100

Gulasch 2.-3. 50-60

Cottura arrosto con poco olio

Rosolare le pietanze senza coperchio.

Fettine, impanate o non 6-7 6-10

Fettine surgelate 6-7 8-12

Braciole impanate o non' 6-7 8-12

Bistecca, spessore 3 cm 7-8 8-12

Polpette, spessore 3 cm'’ 4.-5, 30-40

Hamburger, spessore 2 cm' 6-7 10-20

Petto di pollo/tacchino, spesso- 5-6 10-20

re 2 cm'’

Petto di pollo surgelato’ 5-6 10-30

Pesce o filetto di pesce, al na- 5-6 8-20

turale

Pesce o filetto di pesce, impa-  6-7 8-20

nato

Pesce o filetto di pesce, impa- 6-7 8-12

nato e surgelato, ad es. baston-

cini di pesce

Scampi, gamberi 7-8 4-10

Verdura o funghi freschi, saltati  7-8 10-20

Verdura o carne a listarelle alla  7.-8. 15-20

maniera asiatica

Piatti misti surgelati 6-7 6-10

Crépe 6-7 progres-
sivamen-
te

Omelette 3.-4. progres-
sivamen-
te

Uova al tegamino 5-6 3-6

' Girare ripetutamente la pietanza.

Frittura

Friggere a porzioni di 150-200 g in 1-2 | di olio. Prepa-

rare le pietanze senza coperchio.

Prodotti surgelati, ad es. patati- 8-9
ne fritte, nugget di pollo

Crocchette surgelate 7-8

Carne, ad es. pollo 6-7

Riso con doppia quantita di ac- 2-3 15-30
qua

Riso al latte 1.-2. 35-45
Patate lesse 4-5 25-30
Patate lesse in acqua salata 4-5 15-25
Pasta'-? 6-7 6-10
Minestra, zuppa 3.-4. 15-60
Verdura fresca 2.-3. 10-20
Verdura surgelata 3.-4. 10-20
Alimenti nella pentola a pres- 4-5 -

sione

Pesce, impanato o in pastella 5-6
di birra

' Portare a ebollizione l'acqua tenendo il coperchio

chiuso.

2 Proseguire la cottura della pietanza senza coper-

chio.

Verdure o funghi impanati o in 56
pastella di birra
Tempura
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Pasticcini, ad es. krapfen/bom- 4-5
boloni, frutta in pastella di birra




Sicurezza bambini it

6 Sicurezza bambini

Grazie alla sicurezza bambini, si evita che i bambini
possano attivare il piano cottura.

6.1 Attivazione sicurezza bambini

Requisito: Il piano cottura € disattivato.

» Mantenere premuto <0 per circa 4 secondi.

v La spia sopra il simbolo <0 si accende per 10 se-
condi.

v |l piano cottura & bloccato.

6.2 Disattivazione sicurezza bambino

» Mantenere premuto < per circa 4 secondi.
v |l blocco viene cosi rimosso.

6.3 Sicurezza bambini automatica

Con questa funzione la sicurezza bambino viene attiva-
ta automaticamente dopo lo spegnimento del piano
cottura.

E possibile attivare la sicurezza bambino automatica
nelle impostazioni di base. — Pagina 34

7 Funzioni durata

L'apparecchio & dotato di diverse funzioni temporali
con cui & possibile impostare una durata o un contami-
nuti.

7.1 Durata

Impostare una durata per la zona di cottura desiderata.
Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di cot-
tura si disattiva automaticamente.

E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Impostazione della durata

Requisito: La zona di cottura € selezionata.

1. Impostare il livello di cottura.

2. Premere ©.

v Si accende la spia della zona di cottura su =l
Sull'indicatore del timer si accende L.

3. Toccare + o0 —.

O fa\ O o

-l B,
o3 oo O3 30
— +r e oll- 1 o

Viene visualizzato il valore proposto.
- =+ 30 minuti.
— — 10 minuti.

v La durata inizia a scorrere. Quando ¢ stata imposta-
ta una durata per piu zone di cottura, viene sempre
visualizzata la durata della zona di cottura seleziona-
ta.

v Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva. Viene emesso un segnale acusti-

co e sull'indicatore compare S0 per un minuto.

Correzione o cancellazione della durata
1. Selezionare la zona di cottura.

2. Premere ©.

v L'indicatore =2 si illumina.

3. Con il simbolo + o — modificare la durata o impo-

starla su 00,

Disattivazione del segnale permanente
Il segnale pud essere spento manualmente.
» Toccare un simbolo gqualsiasi.

v Gli indicatori si spengono e il segnale acustico si in-
terrompe.

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare anticipata-
mente una durata per tutte le zona di cottura. Ogni
qual volta si attiva una zona di cottura, la durata preim-
postata inizia a scorrere. Una volta trascorso il tempo
impostato, la zona di cottura si disattiva automatica-
mente.

Attivare il timer automatico nelle Impostazioni di base.
— Pagina 34

Consiglio: |l timer automatico € valido per tutte le zone
di cottura. E possibile ridurre o cancellare la durata per
una singola zona di cottura. = Pagina 33

7.2 Contaminuti

E possibile impostare un tempo fino a 99 minuti dopo
il quale viene emesso un segnale acustico. Il contami-
nuti funziona indipendentemente da tutte le altre impo-
stazioni.

Impostazione del contaminuti

1. Attivare il contaminuti.
E possibile impostare il contaminuti in 2 modi diver-
Si.

Premere ® due volte en-
tro 10 secondi.

Toccare O.

Con la zona di cottura
selezionata.

Con la zona di cottura
non selezionata.

L'indicatore & si accende.

Impostare il tempo con + o —.

Il tempo inizia a scorrere.

Una volta scaduto il tempo, viene emesso un se-
gnale acustico. Sull'indicatore del timer si accende
L0, Dopo 10 secondi l'indicatore si spegne.

€ « Db <
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it Interruzione automatica

8 Interruzione automatica

Se una zona di cottura resta in funzione a lungo senza
che venga modificata alcuna impostazione, si attiva lo
spegnimento automatico.

Lo spegnimento della zona di cottura dipende dal livel-
lo di cottura impostato (da 1 a 10 ore).

Il riscaldamento della zona di cottura viene disattivato.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano alter-
natamente F8 e l'indicatore del calore residuo H/h.

8.1 Proseguimento della cottura dopo lo
spegnimento automatico

1. Toccare un campo touch qualsiasi.
v L'indicatore si spegne.
2. Impostare nuovamente.

9 Impostazioni di base

E possibile settare le impostazioni di base dell'apparec-

chio in base alle proprie esigenze.

9.1 Panoramica delle impostazioni di base

Qui é riportata una panoramica delle impostazioni di
base e dei valori preimpostati di fabbrica.

Di- Selezione

splay
ci Sicurezza bambini automatica
0 - Disattivata'
{ — Attivata
£ - Sicurezza bambini manuale ed automati-

ca disattivate.

N}

Segnale acustico

{l — Segnale di conferma e segnale di utilizzo
improprio disattivati. Il segnale del'interruttore
principale rimane attivato.

i — E attivato solo il segnale di utilizzo impro-
prio.

2 - E attivato solo il segnale di conferma.

3 - Segnale di conferma e segnale di utilizzo
improprio attivati.'

L]

cS Timer automatico
00 - Disattivato.”
-55 — Durata dopo la quale le zone di cottu-
ra si disattivano.

ch Durata del segnale di fine del timer
{ - 10 secondi.’
£ — 30 secondi.
3 - 1 minuto.

~d

Accensione degli elementi riscaldanti

& — Disattivata

{ — Attivata

£ - Ultima impostazione prima della disattiva-
zione della zona di cottura.’

' Impostazione di fabbrica
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Di- Selezione

splay

cS Tempo di selezione delle zone di cottura
& - lllimitato: la zona di cottura selezionata

per ultima pud essere sempre impostata sen-
za essere riselezionata.’

i — La zona di cottura selezionata per ultima
pud essere impostata 10 secondi dopo la se-
lezione, altrimenti & necessario selezionarla
nuovamente prima dell'impostazione.

cl Ripristino delle impostazioni predefinite
£ - Disattivato’
i — Attivato

' Impostazione di fabbrica

9.2 Modifica impostazione di base

Requisito: Il piano cottura € disattivato.

1. Attivare il piano cottura.

2. Nei 10 secondi successivi tenere premuto il simbolo
<0 per 4 secondi.

v Sul display a sinistra lampeggiano in maniera alter-
nata i simboli - e /.

v Sul display a destra compare £.

3. Toccare <0 finché sul display a sinistra non compa-

re l'indicatore desiderato.



4. Impostare il valore desiderato con il simbolo + o0 —.

O O Q
bl
O OS5 a0
O = - 4 56

Pulizia e cura it

5. Tenere premuto <0 per 4 secondi.

v L'impostazione ¢ attivata.

Consiglio: Per uscire dalle Impostazioni di base, spe-
gnere il piano cottura con @©. Spegnere e riaccendere il
piano cottura.

10 Pulizia e cura

Per mantenere a lungo l'apparecchio in buone condi-
zioni, sottoporlo a una cura e a una manutenzione
scrupolose.

10.1 Detergenti

| detergenti e i raschiatori adatti sono disponibili presso
il servizio clienti o il punto vendita online o in commer-
cio.

ATTENZIONE!

| detersivi non appropriati possono danneggiare le su-
perfici dell'apparecchio.

» Non utilizzare mai detergenti non idonei.

Detergenti non appropriati

= Detersivo per piatti non diluito

m  Detergenti per lavastoviglie

m  Detersivi abrasivi

m  Detergenti aggressivi come spray per il forno o

smacchiatori

Spugne abrasive

m  Detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore

10.2 Pulizia della vetroceramica
Pulire il piano cottura dopo ogni utilizzo per far si che i
residui non si brucino.

Nota: Osservare le informazioni relative ai detergenti
non idonei. — Pagina 35

Requisito: Il piano cottura é raffreddato.

1. In caso di sporco molto ostinato utilizzare un ra-
schietto per vetro.

2. Pulire il piano cottura con detergente per vetrocera-
mica.
Osservare le istruzioni per la pulizia indicate sulla
confezione del detergente.
Consiglio: Con una spugna speciale per vetrocera-
mica & possibile raggiungere buoni risultati di puli-
zia.

10.3 Pulizia del telaio del piano cottura

Pulire il telaio del piano cottura dopo I'utilizzo, se si tro-

vano sporcizia o macchie.

Note

m  (Osservare le informazioni relative ai detergenti non
idonei. = Pagina 35

= Non utilizzare raschietti per vetro.

1. Pulire il telaio con acqua calda e detersivo e un
panno morbido.
Lavare accuratamente i panni di spugna nuovi pri-
ma di utilizzarli.

2. Asciugare con un panno morbido.

11 Sistemazione guasti

| guasti minori possono essere sistemati autonoma-
mente dall'utente. Utilizzare le informazioni per la siste-
mazione dei guasti prima di contattare il servizio di as-
sistenza clienti. In questo modo si evitano costi non ne-
cessari.

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato puo eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Se l'apparecchio presenta guasti, rivolgersi al servi-
zio di assistenza clienti.

A AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere
impiegati soltanto pezzi di ricambio originali.

» Se il cavo di collegamento dell'apparecchio € dan-
neggiato, deve essere sostituito da personale tecni-
co appositamente formato.
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it Sistemazione guasti

/\ AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore non funziona.
» Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

Il piano di cottura si spegne e non reagisce piu ai co-
mandi; potrebbe riaccendersi da solo in un secondo
momento.

» Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

11.1 Indicazioni sul display

Anomalia

Causa e ricerca guasti

Nessuno

Alimentazione di corrente guasta.

1. Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico.
2. Controllare gli altri apparecchi elettrici per accertarsi che non si sia verificata un'interru-
zione di corrente.

Tutti gli indicatori lam-

Il pannello di comando & bagnato o vi sono appoggiati sopra degli oggetti.

peggiano » Asciugare il pannello di comandi o rimuovere l'oggetto.
FZ Piu zone di cottura sono state utilizzate a lungo e a potenza elevata. Per proteggere il siste-
ma elettronico, la zona di cottura & stata spenta.
1. Attendere alcuni minuti.
2. Toccare un campo touch qualsiasi.
v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si & sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.
[ngy N}

Nonostante lo spegnimento tramite £ il sistema elettronico si & ulteriormente surriscaldato.

Percid sono state spente tutte le zone di cottura.

1. Attendere alcuni minuti.

2. Toccare un campo touch qualsiasi.

v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si e sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.

F 5 el livello di cot-
tura lampeggiano in
maniera alternata.
Viene emesso un se-
gnale acustico.

Pentola calda nella zona del pannello di comando. |l sistema elettronico minaccia di surri-
scaldarsi.

» Rimuovere la pentola.

v L'indicatore si spegne dopo breve tempo.

F 5 e segnale acusti-
co

Pentola calda nella zona del pannello di comando. Per proteggere il sistema elettronico la

zona di cottura € stata spenta.

1. Rimuovere la pentola.

2. Attendere alcuni minuti.

3. Toccare un campo touch qualsiasi.

v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si e sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.

La zona di cottura e rimasta in funzione troppo a lungo e si € spenta automaticamente.
E possibile riattivare subito la zona di cottura.

dE e le zone di cottu-
ra non si scaldano

Modalita demo attivata.

1. Scollegare per 30 secondi I'apparecchio dalla rete disattivando il fusibile all'interno della
scatola dei fusibili.

2. Toccare un campo touch qualsiasi nei 3 minuti successivi.

Sul display compare
un messaggio con
"E", ad es. EO111.

Il sistema elettronico ha riconosciuto un errore.

1. Spegnere e riaccendere l'apparecchio.

v Se l'anomalia non & piu presente, il messaggio scompare.

2. Se il messaggio compare di nuovo, rivolgersi al servizio assistenza clienti. Comunicare il
messaggio d'errore esatto.
— "Servizio di assistenza clienti", Pagina 37
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12 Smaltimento

Di seguito sono indicate informazioni sul corretto smal-
timento degli apparecchi dismessi.

12.1 Rottamazione di un apparecchio
dismesso

Un corretto smaltimento nel rispetto dell'ambiente per-

mette di recuperare materie prime preziose.

» Smaltire I'apparecchio nel rispetto dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure di smalti-
mento rivolgersi al rivenditore specializzato o al co-
mune di competenza.

By

Questo apparecchio dispone di con-
trassegno ai sensi della direttiva eu-
ropea 2012/19/UE in materia di ap-
parecchi elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva definisce le norme
per la raccolta e il riciclaggio degli
apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’Unione Europea.

13 Servizio di assistenza clienti

In caso di domande sull'applicazione, se non si riesce
a sistemare un guasto in autonomia o se l'apparecchio
deve essere riparato, rivolgersi al nostro servizio di as-
sistenza clienti.

| ricambi originali rilevanti per il funzionamento secon-
do il corrispondente regolamento Ecodesign sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti per
un periodo di almeno 10 anni a partire dalla messa in
circolazione dell'apparecchio all'interno dello Spazio
economico europeo.

Nota: L'intervento del servizio di assistenza clienti &
gratuito nell'ambito delle condizioni di garanzia del pro-
duttore.

Informazioni dettagliate sulla durata della garanzia e
sulle condizioni di garanzia in ciascun Paese sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti,
presso il proprio rivenditore o sul nostro sito Internet.
Quando si contatta il servizio di assistenza clienti sono
necessari il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produ-
zione (FD) dell'apparecchio.

| dati di contatto del servizio di assistenza clienti sono
disponibili nell'elenco dei centri di assistenza allegato o
sul nostro sito Internet.

13.1 Codice prodotto (E-Nr.) e codice di
produzione (FD)

Il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produzione (FD)
sono riportati sulla targhetta identificativa dell'apparec-
chio.

La targhetta identificativa si trova:

m sul certificato di identificazione.

m  sulla parte inferiore del piano cottura.

Annotare i dati dell'apparecchio e il numero di telefono
del servizio di assistenza clienti per ritrovarli rapida-
mente.
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1 Be3onacHOCTb

CobntonanTe cneaytoLime yKaszaHWA No TEXHUKe
6e30nacHOCTH.

1.1 O6wme yKasaHuA

® BHumarensHoO npounTtanTte gaHHoe
PYKOBOACTBO.

= CoxpaHuTe UHCTPYKLNUK, TeXnacnopT K
nHdopmauno 06 n3agenum anAa
JanbHenwero ncnob3oBaHna Uan ana
nepenayn cneaytollemMy Bnaaenbly.

= B cnyyae oOHapyXeHnA noBpexaeHni,
CBA3AHHbIX C TPAHCNOPTUPOBKOM, HE
noakntouante npnoéop.

1.2 Ucnonb3oBaHWe NO Ha3HAYEHUIO

MoakntoyeHune npubopa 6e3 WTencensLHON BUIKKU
ZIOMKEH NPOU3BOANTL TONBKO KBaNMPULMPOBaH-
HbIA cneunanucT. B cnyyae noBpeXkaeHuit us-3a
HeNpPaBWUbLHOrO NOAK/OUYEHUA rapaHTHUitHble 00A-
3aTeNbCTBa TEPALOT CUITY.

Ucnonb3yite npubop TONbKO:

® [171A NPUroToBaeHnA 611104 1 HaNUTKOB.
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® 1104 NPUCMOTPOM. HeoBXoaMMO NMOCTOAHHO
KOHTPOINMPOBAaTb KPaTKOBPEMEHHbI
NpoLecc NPUroTOBNEHWA MALLIN.

® B ObITOBbIX YC/IOBMAX U B 3aKPbIThIX
NOMeLLEHMNAX JOMALLHNX XO3ANCTB.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa yPOBHEM
MOpPA.

He ucnonbayite npubop:

B C BHELWHMM TaNnMepoM U1 OTAENbHbIM
NyNbTOM AUCTAHUMOHHOMO ynpaBneHusa. 31o
He MPUMEeHAeTCA B TOM C/y4vae, ecnm He
npeaycMOoTpeHa akcnayartauma ¢
yCcTponcTBaMu, noanagatowmmm noa
nenctene ctangapta EN 50615.

1.3 OrpaHuyeHu”e Kpyra nosnb3oBaTtenen

HaHHbIM nprbop MOXKET UCMoNb3oBaTLCA AETbMU
B BO3pacTe OT 8 NeT U cTapLue, a Takxe nMuamMmu ¢
OrpaHUYeHHbIMU GUSNYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTAMM UK C HeaoCTaT-
KOM OnbiTa W/MAn 3HAHWK, ECNN OHU HaXOA4ATCA
noa NPMCMOTPOM W/ NOCSE MONYYEHUA yKasaHWm
no 6esonacHoMy MCMNonb3oBaHWIo Npubopa 1 no-
Cre TOro, Kak OHW OCO3HasM OMacHOCTH, CBA3AH-
Hble C HENPaBWUJIbHBbIM UCMOSIb30BAHUEM.

HeTtAm 3anpeLleHo urpatb ¢ Npuéopom.

OumncTKy 1 obecnykuBaHue npubopa 3anpeLlaerca
BbINONHATL AETAM; 3TO pas3peLlaeTcA TONbKO Ae-
TAM cTapwe 15 net no4 HaA30pOM B3POCHbIX.

He nonyckaite netei mnaguwe 8 net K npubopy u
ero ceTeBOMy MpoOBOAY.

1.4 be3onacHana akcnnyartauuA

/A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

Bo3ropaHua!

MpuroToBneHune 6nt0a Ha NaHensAx ¢ Aobasne-

HMEM Xupa unu macna 6e3 npucMoTpa MOXKeT

6bITb ONACHbLIM U MPUBECTU K BOSHUKHOBEHMIO

nox<apa.

» Bceraa cneaute 3a ropAYMMU MacCnamMm U Xu-
pamu.

» He nbiTalTech TYLWWTb OFOHb BOZAOM, BbIKTHOUK-
Te npubop, a 3aTemM 3aTyLuuTe nnamsa, Hanpw-
Mep HaKpbIB KPLILLKOW UMK NiamMeracallimm
MOKPbIBANIOM.
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BapouHaAa naHesnb CUMNBHO HarpeBaeTcH.

» He ctaBbTe nerkosocnnameHatoLwmeca npea-
MEeTbl Ha BapOYHYHO NaHeNb UK B HENocpea-
CTBEHHOM 65IM30CTH OT Heé.

» He knaaute npeamMeTbl HA BAPOYHYHO MaHernb.

Mpunbop HarpeBaeTcA.

» Hu B KOeM criyyae He XpaHWTb fierkosocnna-
MEeHALMEeCA NPeAMETbI UM a3P030JbHbIE
6annoHYMKK B ALLMKAX NoA BapOYHOW NaHe-
Nbto.

KpblLKa BapOYHOM NaHenM MOXKET NPUBECTU K

HecyacTHbIM CriydyasM, HanpumMep, K neperpesy

npubopa, BO3ropaHuo UK K PacTPECKMBAHMIO

marepuana.

» He ncnonb3oBaTh KPbLILWKY BAPOYHOMW NaHesu.

[MpoayKTbl MOryT BOCM/IaMeHUTLCA.

» HeobxoanMMOo KOHTpONMpoBaTh NPoLEecc Npuro-
ToBneHuA. [laxke cnu npouecc NpUroToBieHUA
ABNAETCA HEeNPOAOMKUTENBHBIM, TPEByeTcA
MOCTOAHHBIN KOHTPOSb.

A NPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb oxora!

Bo BpemA ncnonb3oBaHWA npubop 1 ero Ao-

CTYMNHbIE YaCcTH, 0COBEHHO pamMKa BapO4HOH na-

Henun (Mpy HannuuK), HarpeBatoTCA.

» CobntoaanTe 0OCTOPOXKHOCTb, HE MpPUKacanTech
K HarpeBaTtesibHbIM 3neMeHTaM.

» He noanyckaiite k npubopy AeTen mnaawle 8
ner.

3alUUTHbIE PELLETKM BAPOYHON NaHeNn MoryT

cTaTb NPUYMHOM HECHACTHOIO Cryyan.

» He ucnonb3yiTe 3alUMTHbIE PELUETKU AnA Ba-
POYHOW NaHenw.

Bo Bpemsa pabotbl nprubop cunbHO HarpeBaeT-

cA.

» [epen ouncTKOM AaiTe Npubopy OCTbITb.

A NPEOYMNPEXJAEHUE — OnacHocTb

nopameHua 3NIeKTPUUECKUM TOKOM!

Mpun HeKBaNMPUUMPOBAHHOM pPeMOHTe Npubop

MOXET CTaTb UCTOYHMKOM OMaCHOCTH.

» PemoHTMpoBaTb Npubop paspeLuaeTca TobKo
KBan$UUMPOBaHHbLIM CreuranucTam.

» J1nA peMoHTa npubopa MOXKHO UCoNb30BaTh
TONIbKO OPUIMHaNbHbIE 3an4yacTy.

» Ecnu ceteBoit kabenb npubopa 6yaet nospe-
YXIEH, OH A0/MKEH ObiTb 3aMeHeH 00yUYeHHbIM
crneunanucTom.

BesonacHocTb ru

MoBpexAeHHbIM NPUOOP UK NOBPEIKAEHHbIN
ceTeBOM kabenb ABNAOTCA MCTOYHMKOM onac-
HOCTH.

» Kateropuuecku sanpeluaeTca aKcnayaTmpo-
BaTb NOBPEXAEHHbI Npubop.

» Ecnv noBepxHOCTb Npubopa TpecHyna, Bbl-
KNtounTe npubop, 4Tobbl n3berkaTb NopParKeHnaA
SNEKTPUYECKUM TOKOM. [INA 3TOro BbIKOUUTE
npubop ¢ NOMOLLBIO NpeaoXpaHuTens B 651oKke
npeaoxpaHuTenen, a He raBHbIM BbIKNOYa-
Tenem.

» O6paTuTechb B CEPBUCHYH CNyXOy.

— CrpaHnya 49

MpoHuMKLana B npubop Bnara MOXeT cTaTb Npu-

YMHOW NOPaXKEHMUA TOKOM.

» He vncnonb3yinte AnA 04MCTKM Npubopa napoo-
YMCTUTENIU UM OUUCTUTENU BLICOKOrO AaBre-
HUA.

N3onAauma kabena MOXeT pacniaBuTbCA B CIy-

yae KoHTaKTa C ropAYnMM YyacTAmKu npubopa.

» Cneautb 3a TeM, YToObl ceTeBoMn Kabenb He Cco-
npuKacasnca ¢ ropAYUMHM YaCTAMU INEKTPONPHU-
6oposB.

A MNMPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoBaHUA!

N3-3a XUAOAKOCTHU Me»(ny AHOM KaCTpI-OJ'II/I N KOH-

$OPKON KaCTPHONA MOXET HEOXKUAAHHO NoA-

npbirMBaTb BBEPX.

» [loaTomMy AHO nocyabl U KOHPOPKK BCeraa
AOJDKHbI 6bITb CYyX1MMH.

A NPEQYNPEXAEHMUE - OnacHocTb

yayuwba!

et MoryT 3aBepHyTbCA B YNaKOBOYHbLIM MaTe-

puan unu HazeTb ero cebe Ha ronoBy v 3a0X-

HYTbCA.

» He noanyckante AeTen K ynakoBOYHOMY MaTe-
puany.

» He nossonanTe AeTAM Urpatb C YyNakoBOYHbLIM
mMaTtepuasnom.

HeTtv MoryT BAOXHYTb UKW NPOrAOTUTL MENKKUe

Aetanu, B pesynbTare yero 3aloXHyTbCA.

» He noanyckanTe aeteu K MenKuM AeTanam.

» He nossonaunte AeTAM Urpatb C MeKUMU ae-
TanAmu.
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ru [peaoTBpalleHne marepuansHoro yulepba

2 [MpepnoTsBpalleHue MaTepUanbHOro yuiepba

BHUMAHMUE!

LLlepoxoBaToe AHO KaCTPIONW UM CKOBOPOAbLI MOXKET
cTaTb NPUYMHOMN NOABMIEHWA LapanuH Ha CTEKIIOKepaMu-
Ke.

» [lpoBepATb nocyay.

MonHoe BbIKMUNAHWE MOXKET NOBPEAUTL KyXOHHYH nocyay

unu npuoop.

» Hu B KOem criyuae He cTaBbTe MyCTble KACTPIONW Ha
ropAYYyo KOHOOPKY M He [OMyCKanTe MONHOro BbIKK-
naHuA.

HenpasunbHO pasmelleHHan KyXoHHaA Nocyaa MoXKeT

npuBeCTH K neperpesy npudopa.

» Hu B KOem cnyyae He cTaBbTe ropAYMe CKOBOPOAbLI
WK KaCTPIONM Ha 3N1IEMEHTbl yNpaBneHua unu pamy
BapOYHOM MaHesnu.

lMaaeHve TBepAbIX MM OCTPbIX NPEAMETOB Ha BAPOUHYHO

naHesb MOXET BbI3BaTb €€ NOBPEXAEHHME.

» He gonyckartb nageHvA TBEPAbIX UM OCTPLIX Npea-
METOB Ha BapOYHYIO NaHesb.

HetepmocToikune matepuansl NNaBATCA HA FOPAYMX KOH-

dopkax.

» He vcnonbayiTte 3alUUTHYIO NNEHKY ANA NAWT.

» He ncnonb3syite antoMuMHueByto Gonbry 1 nnact-
MaccOBbIE EMKOCTH.

2.1 0630p cambix pacnpoCcTpaHEeHHbIX

noBpexaeHUH

3aecb NPUBOAATCA Camble pacnpocTpaHeHHble nospe-
YKAEHWA U COBETHI, KaK X MOXHO U30exKaTb.

Moepe- [lpuynHa Cnocob ycTpaHeHus
waeHue
MatHa Octatkn nuwn  Cpasy ke yaanante ocTat-
KW NULLK cneunanbHblM
CKpebKoM AnA CTeKnAH-
HbIX NOBEPXHOCTEN.
MatHa Henoaxoasawwue Wcnonb3yiTte ynctawne
UMCTALLME Cpea- CpeAacTBa, NpeAHa3HayeH-
cTBa Hble AJ1A OYUCTKM CTEKIIO-

KepamuKu.

Llapanu- Conb, caxap
Hbl UM Necok

He ncnonesyite Bapou-
HYI0 NaHesb B KayecTse
CTOMNELUHMLbI MITU MOJIKK.

Llapanu- LllepoxoBatoe
Hbl ZIHO KacTptonb
WM CKOBOPOA

MpoBepsanTe nocyay.

MNameHe- Henoaxoasiive
HUe uBe- 4ucTtAallme cpen-
Ta cTBa

Ucnonbsyite uncrawme
cpeAcTBa, npeJHasHayeH-
Hble AJ1A OYUCTKM CTEKIIo-
KepammKu.

UsmeHe- Cneabl TpeHusA
HWe uBe- nocyAbl, Hanp.,

MNepeasuraiTte KacTpronu u
CKOBOPOZKH, NPUMNOAHU-

3 3awuTta oKpymatroLlen cpeabl U

3.1 YTunusauua ynakoBKH

YnakoBoYHble MaTtepuanbl 3KONOrn4yecKku 6e3onacHbl 1
MOTYT UCNOJIb30BATLCA NOBTOPHO.

>  YTUAU3BMPYWTE OTAENbHbIE YacTW, NPeABaPUTENLHO
paccopTUpOBaB WX.

3.2 KaK COKOHOMUTb 3NIEKTPOIHEPruro

Mpwu cobntoaeHnn aTux ykasaHui npubop 6yaet pacxo-
[0BaTb MeHbLLE 3HEepPruu.

Bbibupaiite 30Hy HarpeBa, NOAXOAALLYIO K pasmMepy Ka-

cTptonn. Pasmellante KyXOHHYO NOocyay no LeHTpy

KOHG)OPKMK.

Mcnonbayite nocyay, anameTtp AHA KOTOPOW COOTBET-

CTBYET ANAMETPY KOHPOPKHM.

PexomeHpauuma: [povssoanTeny Nocyabl YacTo yKasbl-

BaloT AMameTp BepXHero Kpaa Kactptonu. OH vacto

Bonblue AMameTpa Ha.

= HenoaxoasALllaA KyXxoHHaA nocyaa WM He NOSIHOCTLIO
3aKpbITble KOHPOPKKU BeAYT K U3BbITOUHOMY NoTpebd-
NIEHUIO 3NIEKTPOSHEPTUM.
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Ta aloMMHMEBOM  MafA MUX HaZ CTEeK/IoKkepa-

MUWYECKON NOBEPXHOCTLIO.
Mysbip Caxap wnu npo- Cpasy ke yaanAanTe ocrar-
Ha CTEeK- AyKTbl C BbICO- KM MWLM CNeunanbHbIM
floKkepa- KuWM codeprka-  CKpeOKoM ANA CTeKNAH-
MUKe HWeM caxapa HbIX MOBEPXHOCTEMN.
AKOHOMMUA

3aKpblBanTe KACTPHONIM NMOAXOAALMMM KPbILLKAMM.
= [pv npurotoBrieHun B nocyze 6e3 KpbiLLKK Npudop
notpebnAeT 3HauMTeNbHO BOosbLIE SNEKTPOIHEPTHUM.

[MpunoAHMMAaNTE KPBbILLKY Kak MOXHO pexe.
= Koraa Bbl NPUNOAHUMAETE KPBILLIKY, TEPAETCA MHOro

SHEeprum.

MCHOHbSyFITe CTEeKJIAHHbIE KPbILLKH.

m Yepes CTEKNAHHYIO KPLILLKY MOXXHO yBUAETL COAEp-
YXMMOE KacTprosiu.

MCI'IOJ'IbSyHTe KaCTpoJZiIn U CKOBOpPOAbl C MIIOCKUM AHOM.
u an Mcnosib3oBaHUKM NocyAbl C HEPOBHbIM AHOM NO-
BblLLAETCA pacxo 3JIEKTPO3HEePIrunun.

MUcnonb3ayitte nocyay, COOTBETCTBYOLLYO 00BEMY Mpo-

ZlYKTOB.

= [1nA HarpeBa nocyasl 6onbLUOro pasmepa ¢ He-
6onbLnM 06BbEMOM coaepXumMmoro notpedyerca
BornbLUe NEKTPOIHEPTUH.

Mpv NPUroToBNEHUM HANMBAUTE HEMHOMO BOAbI.
= Yem Bonblue BoAbl HANWUTO B nocyay, TemM 6osbLue
3NeKTpo3Hepruv TpebyeTca AnA pasorpesa.



3abnaroBpeMeHHO nepekntoyainTe Ha Bonee H13KyHo

CTyneHb Harpesa.

m [Ipy CIULLIKOM BBICOKOM CTYMEHU HarpeBa KOHHOPKM
HanpacHO pacxoAyeTcA MHOMO A/IEKTPOIHEPT UK.

MUcnonbsyite octaTouHoe Tenno BapoyHon naHenu. MNpu

ANUTENBHOM NPUIrOTOBNEHWUM BbIKSHOUaWTe KOHPOPKY

yXe 3a 5-10 MUHYT A0 UCTEYEHWA BPEeMEHW NPUroTos-

neHus.

= HewuspacxoaoBaHHOe oCTaTtoyHOE TEMN0 NoBbILaeT
pacxo 3NEeKTPOSHEePruu.

NHdopmaumio 06 M3genuu B COOTBETCTBUM C Pernamen-

Tom (EC) 66/2014 MOXXHO HalTK B npunaraemMom nac-

nopTe npubopa W Ha CTpaHuLe C ONMCaHMeM BaLLEero

npubopa B MHTEpHETE.

3alumTa oKkpyXaroLlen cpelbl U 3KOHOMUA

ru
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ru 3HaxkomcTBO ¢ npubopom

4 3HaKOMCTBO C NpUbopom

3T0 pyKOBOACTBO MO SKCNyaTaumu NoAxXoAuT AnA pas-
NIMYHBIX BApOYHbIX NaHenen. Pasamepbl BapoyHbIX naHe-
nei MOXKHO HaiTh B 0630pe BUAOB BapOYHbIX NaHenen.
— CrpaHnya 2

4.1 NaHenb ynpaBneHusa

HacTpouts Bce ¢pyHKUMK npubopa 1 nony4unTs MHGOPMAaLMo 0 ero paboyemM COCTOAHUM MOXKHO Yepes NaHenb ynpaene-

HUA.

D =

O#d
O#d
+ @@ ©

4.2 UuauKkaTopsbl

MHAanKaTopbl 0TOOparkatoT HACTPOEHHbIE 3HAYEHHA U
QyHKUMU.

4.4 KoHdopku

3aecb NpuBoANUTCA 0030p PasNUYHLIX BapUaHTOB NoA-
KIFOYEHUA KOHPOPKM.

Ecnu Bbl akTUBMpPYETE NOAKIOYEHUA, COOTBETCTBYHOLLME
WHAMKaTOpPbl CBETATCA.

UHauka- HaumeHoBaHHWe

TOp

-5 CryneHu HarpeBa KOHGOPK#H
H/h Ocraro4yHoe Tensno

BB Taimep

4.3 CeHcopHble nonf

CeHcopHeble NonA UMEIOT YyBCTBUTENbHbIE K KACaHWIO Mo-
BepxHOCTU. [1nA Beibopa GYHKUUM KOCHUTECH COOTBET-
CTBYOLLIErO MOSA.

CeHcop- HaumeHoBaHue

Hoe none

O] MaBHbIM BbIKOYaTEND
O Bbibop KOHPOPKK

- + MonA ycTaHOBKM

@ MNoakntoueHne 30H

© Tanmep

MpumeyaHua

= Cneawute 3a TeMm, 4ToBbl NaHeNb ynpaBneHua Bceraa
ocTaBanachk cyxow. Bnara moxeT Bbi3BaTb HapyLue-
HWe OYHKUMOHWMPOBAHKA.

= He noAHocHTE KacTpronn BIM3KO K MHAMKAaTOpaM M
CEHCOPHbIM NofAM. 3TO MOXXET BbI3BaTb Neperpes
SNEKTPOHUKHM.
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KoH- HaumeHoBa- MoaknoyeHUe U OTKItOYe-

dopKa Hue Hue

O OnOHOKOHTYp-  Brlbepute KOHMOPKY.
HafA KoHpopKa

© LBYyXKOHTYp- BbibepuTe KOHPOPKY U Ha-
HaA KOHPOpKa XMUTe Ha @.

cO 3oHa HarpeBa  BbiBepuTe KOHPOPKY U Ha-
ONA XKAPOBHU  >XMUTe Ha @.

MpumeyaHua

= TeMHble Y4aCTKK B MNaMeHn KOHQOPKK BO3HUKAIOT MO
TEXHUYECKUM NpuynHamM. OHKM He BIIMAIOT Ha QYHKLMIO
KOH)OPKHM.

= KoHdopKa perynupyeTt Temneparypy, BKIKOYaA v Bbl-
K/toYaA HarpeB. HarpeB MOXXHO BKOYaTb U BbIKIHO-
yaTb AarKe Ha MaKCMMasnbHOW MOLLHOCTMH.

= Y MHOIFOKOHTYPHbIX KOHHOPOK HarpeB KOHPOPKM U Ha-
rpeB NoAKMoYaEeMbIX 30H MOTYT BK/IOYATLCA M Bbl-
K/to4aTbCA B pasHoOe BPeMA.
MpryumnHBbI:
— Jlerko nopexgaemble getanu 3almulatoTca ot

neperpesa.

— [Mpnbop 3aWméH OT NepenanoB HaNPAKEHUA.
— bntoga nonyyatotca 6onee BKYCHbLIMU.



4.5 UHauKauua octaToOYHOro Tenna

Kakaaa KOHpOpKa BapoYHOW NaHenm MMeeT ABYXCTyNneH-
yaTblt MHAMKATOP ocTaTtoyHoro Tenna. He npukacaiTtech
K KOH}OpPKe, NoKa ropuTt HAMKATOP OCTaTOYHOro TeEnna.

CraHaapTHOe ynpaBrieHne  ru

Mugukatop 3HaueHue

H KoHpopKa HacTonbKo ropayas, 4to He-
BO3MOXXHO NOALEPIKMBATL TeMMepatypy
HebobLUKMX Bt0A4 MK PACTOMNWTL LLIOKO-
nazHyo rnasypb.

H KoHdpopka ropayas.

5 CraHgapTHOe ynpaBrneHue

5.1 BKnrouyeH”e Unu BbiKNOUYEeHUe
BapO4YHOM NaHenu

BkrtoueHve v BbIKKOYeHMe BApOYHOW NaHenu ocyle-
CTBNAETCA C MOMOLLbIO MTaBHOMO BbIK/OYATENA.

Ecnu Bbl cHOBa BK/touaeTe Npubop B NepBble 4 ceKyHAb
nocre BLIKIOYEHWA, TO BAPOYHAA NaHeNb HaYMHaeT pa-
6oTatb C NPEXKHUMMU HACTPOMKaMM.

5.2 BknroyeHue BapoOUYHOM NaHenu

» Harkmute Ha @.

v Toput uHankatopHan namnouka Hag O.
v 3aropatotcA uHavkartopsl L.

v Bapounan naHens rotosa K pa6ore.

5.3 BbiknroueHre Bapo4YHOM NaHenu

Ecnu Bce KOHOOPKM BLIKIIOUYEHBI B TEYEHUE HEKOTOPOrO
BpemeH#u (10-60 cexkyHa), TO BApOYHaA NaHenb BbIKIIO-
4yaeTCA aBTOMAaTHUYECKM.

» Haxkmute Ha O.

MuankatopHana namnouka Hag D racHer.
MHankaTopbl racHyT.

Bce KOHPOPKM BbIK/IHOUEHBI.

MHanKaumA octaTtoyHoro Tenna npoaoKaeT ropetb
[10 TeX Nop, NOKa KOHPOPKM JOCTATOUHO HE OCThLIHYT.

K X X

5.4 BbINonHeHWe YyCTaHOBOK ANA KOH$OPOK

YT06bl BLINOAHUTL YCTAHOBKK ANIA KOHQOPKH, ee cHavana
HY>KHO BbIBpaTh.
B 30He HacTpoeK yCTaHOBUTE HY)XXHbIE CTYNEHU Harpesa.

CTyneHu Ha-

rpeBa KOH-

dopku

1 MWHMManbHaA MOLLHOCTb
9 MaKcHMManbHaA MOLLHOCTb

KarkaaA cTyneHb HarpeBa KOHPOPKK
UMeeT MPOMEIKYTOUHOE NOJSIOXKEHWE,
Hanp., 4. .

5.5 HacTtpo#Ka ctyneHeun HarpeBa

Tpe6oBaHue: BapouHana naHesnb BKOUYEHa.

1. Bbibepute KoHPopKy npu nomotum O.
v Ha vHaukarope cTyneHu Harpesa ropur 4.

2. B teuenue cneaytowmx 10 cekyHa Haxxmute + nnm —.

o®Wo ||l o o
c,'o 90 O

-
-

__|_ - 4

MoABnAeTcA 6a3oBaA ycTaHOBKA.
— + — cTyneHb HarpeBa KOHPOPKM 9
— — — CTyMeHb HarpeBa KOHPOPKHK 4

5.6 UsmeHeHHe cTyneHeun Harpesa

1. Boibepute KoHpopKy npu nomolun O.
2. Haxxumaitte + unm —, noka He noAsuTCcA Tpebyemasn
CTyneHb Harpeea KOHMOPKM.

5.7 BbiknroueHne KOHPOPKH

KoH$OPKY MOXKHO BbIKIOUUTL ABYMA criocobamu

1. OBakabl Haxkmute Ha O.

v Ha nHaunkaTope cTyneHun Harpesa KOHPOPKK NOAB-
nAaetca .

v UYepes 10 cekyHA NOABNAETCA MHAWKALMA OCTaTOYHO-
ro Tenna.

2. BbibepuTe KOHPOPKY M HAXXMMaKTe Ha + unu —, Noka
Ha UHAMKATOPE CTYMEHW HarpeBa He NOABMUTCA L.

v Yepes 10 cekyHA NOABNAETCA MHAWKALMUA OCTaTOYHO-
ro Tenna.

3ameTKa: NocneaHAA KOHGOPKA, AnA KOTOPOK Bbisin Bbi-
MOJSIHEHBI YCTAHOBKM, OCTAETCA aKTUBUPOBAHHOW. Bl Mo-
YKeTe BbIMONHUTbL YCTAHOBKM ANA KOHPOPKK, He BbIBUpan
ee 3aHoBoO.

5.8 CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM ANA BapKu

3necb npeacrtasieH 0630p pPasnnyHbIX 6ntoa ¢ noaxoan-
LWKMKU CTYNneHAMU Harpesa.

BpeMFI npuroTtoBneHnA MoXXeT MeHATbCA B 3aBUCUMOCTU
OT BMAa, BeCa, TOJILLUMHBI U KayeCTBa NPOAYKTOB. CTyne—
HU HarpeBa KOHPOPKK 3aBUCAT OT VICI'IOJ'IbSYGMOﬁ nocy-
Abl.

PekomeHAaLMu No NPUroToBNEHUIO

m JlnA AoBeAeHWA A0 KUMAYEHUA UCMOSb3YMTe CTyNeHb
Harpesa 9.

= [leproanyeckn nepemMelumBaiTe ryctole 6ntoga.
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ru CraHgapTHoe ynpasneHue

= CunbHO NoxapvBaemMble NPOAYKThl U NPOAYKThI, U3
KOTOpPbIX NpY NOAXXapuBaH1K BbIAENAETCA MHOro
YKMIKOCTH, Nyylle Bcero obykapueatb paspesaHHbIMu
Ha HebosbLUME NMOPLMH.

= PekomMeHAaLWW MO NPUroTOBNEHUIO 6M1t0f C SKOHOMM-
el anekTpoaHeprun. — CrpaHuya 40

PactannuBaHue

Bnrogo CrtyneHb [lpogon-

cnaboro wuTenb-

HarpeBa HOCTb
npuro-
TOBREHUA
Ha cTyne-
HU cna-
6oro Ha-
rpeea,
MUH

LLlokonag, wokonaaHana rmasyps  1-1. -

CnuBouHoe macno, ména, »xena- 1-2 -
TMH

PaaorpeBaHMe Wnu nogaepxaHue B ropayem
COCTOAHUHU

l'ycTom cyn, Hanpumep yeyeBny- 1-2 -
HaA noxnébka

Monoko' 1.-2. -

Cocucku B Boge' 3-4 -

' ToToBbTE 6N0A0 6€3 KPbILLKK.

PasmopamusaH ue u pasorpeeaHuve

LLInnHaT rny6oKoi 3aMOpO3KK 2.-3. 10-20

MynAw rny6oKkoi 3aMOpO3KH 2.-3. 20-30

JoBeneHue A0 roTOBHOCTU UMK BapKa 6e3 KuneHusa

Knéuku, dppukaaenbku’ 2 4.-5. 20-30
Poi6a’ 2 4-5 10-15
Benbit coyc, Hanpumep, bewa- 1-2 3-6
Menb

B36buTtble coychl, Hanpumep 6e-  3-4 8-12

APHCKUIK UNK roNNaHACKUA coyc

' [loBeanTe BOAY A0 KMMEHWUA C 3aKPbLITON KPbILLKOW.
2 [oToBbTE 6NHOA0 HA MeANeHHOM OrHe 6e3 KPbILLKH.

Bapka, npUroToBneH1e Ha napy Unu npunyckaHue

Puc B aBoiiHOM o6beme Boabl  2-3 15-30
MonouHbln puc 1.-2. 35-45
Kaptogerns B MyHaupe 4-5 25-30
OtBapHo kapTodenb 4-5 15-25
M3nenua us Tecta, MakapoHbl"?  6-7 6-10
Cyn, B T.u. rycTon 3.-4. 15-60
OBoLuu, cBexue 2.-3. 10-20
OBolLUM rny6OoKOM 3aMOPO3KH 3.-4. 10-20
Bntoga, npurotoBfeHHble B CKO-  4-5 -
poBapke

' [loBeauTe BOAY A0 KMMEHWUA C 3aKPbITON KPbILLKOW.
2 [oToBLTE 6NHOA0 HA MeANEeHHOM OrHe 6e3 KPbILLKH.
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TyweHue

Pynetbl 4-5 50-60
TywéHoe mAco 4-5 60-100
MynAw 2.-3. 50-60

M apeHue ¢ MmanbiMm KONMYECTBOM Macna
O6)xapuBaiTe NPoAyKTbl 6€3 KPbILLKM.

LLIHMuenb B naHupoBKe unn 6es  6-7 6-10
LLIHMuenb rnyBokoi 3amMoposkn  6-7 8-12
OtbuBHanA KoTneTa, B NaHWpoBKe 6-7 8-12
unu 6es Hed'

Cre#k, TonwmHa 3 cm 7-8 8-12
Py6neHan kotneta, TonwuHa 4.-5. 30-40
3cm!

LLIHMuenb no-ramByprcku, Ton-  6-7 10-20
wmHa 2 cMm'

MpyaKka NTWubl, TONWKMHA 2 cM' 5-6 10-20
Mpyaka ntvubl, rny6oKoi 5-6 10-30
3aMOpPO3KK'

Pbi6a nnu peibHoe ¢pune, 6e3 na- 5-6 8-20
HUPOBKHM

Pbi6a unu peibHoe pune, B na-  6-7 8-20
HUPOBKE

Pbi6a vnu peibHoe ¢une, B na-  6-7 8-12

HUPOBKE, rMyOOoKOW 3aMOpO3-
KW, Hanpumep, pbiBHbIE NanoyKu

J1aHryCTuHBI, KpeBETKH 7-8 4-10

CoTe 13 cBeXkmx OBOLLEH Mn 7-8 10-20

rpubos

OBoLuUM un MACo, HapesaHHble  7.-8. 15-20

MOJSIOCKaM#, No-asnaTcku

Bntona ana xapexus, rnybokon  6-7 6-10

3aMOPO3KHM

BrvHbl 6-7 Henpe-
pbIBHO

Owmnert 3.-4. Henpe-
PbIBHO

Anynunua-rnasyHeA 5-6 3-6

' MNosopaunsaiTe 61OA0 HECKOMBKO pas.

MXapeHue Bo ppuTtrope

XapbTe npoaykTbl nopumAmMu no 150—200r8 1—2 n
pacTtutenbHoro macna. MNpurotoenexune 6ntoga 6es
KPbILLIKK.

MpoayKTbl rny6oKoi 3amopo3sku, 8-9 -
Hanpumep Kaptodenb Gpu U1
KyPHHbIE HarreTchl

Kpoketbl rny6okoi 3amoposku  7-8 -

Msco, Hanpumep LbIMIEHOK 6-7 -
Pbi6a B naHMpoOBKe WK B NMUB- 5-6 -
HOM KnApe

OBoLUM unK rpubel, B NaHMpoBke 5-6 -
WY NMBHOM KnApe
Temnypa

Menkaa Bbineuka, Hanpumep
MOHYMKM UM MbILLKK, PYKTHI B
MUBHOM KnApe




BnokupoBka anA 6esonacHocTv AeTei  ru

6 BnokupoBKa ana 6esonacHocTu aeten

®yHKUMA BIOKMPOBKM A Be30MacHOCTM AeTel NpenaT-
CTBYET CAMOCTOATENILHOMY BK/HOUEHUIO AETBMU BapOY-
HOM naHesnu.

6.1 BknroueHue 6MO0KMPOBKM AnA
6e3onacHoCcTH feTen

Tpeb6oBaHue: BapouHan naHesb BbIKIHOYEHa.

> YaepxxvBaiTe HakaTbiM <=0 Npubs. 4 CeKyHabI.

v MHaukaTopHaAa namMnoyka Haj <=0 ropvT B TeUeHne
10 cekyHA.

v BapouHana naHenb 3abnokupoBaHa.

6.2 BbikntoueHne 6GNOKMPOBKU AnA
6e3onacHocTH fgeten

> Yaep)vBaiTe HaxKaTbiM <=0 NpUBI. 4 CeKyHAbI.
v bBnokuposka cHumaeTcs.

6.3 ABTOMaTHUecKasa 6NOKMPOBKa AnA
6esonacHocTH feTen

Mpu HanMuMn 3Toi PyHKLMM BNIOKMPOBKa AnA 6e3onacHo-
CTU AeTeil aBTOMAaTUYECKM BKIIHOYAETCA KaXKabli pas npv
BbIK/TIOUYEHUM BAPOYHON NaHenu.

ABTOMaTHUECKYLO BNOKMPOBKY AnA 6e30MacHOCTU AeTen

MOYXHO aKTMBMpOBaTb B 6a30BbIX yCTAHOBKAX.

— CrpaHnya 46

7 ®PYHKUUM BpeMeHU

Baw npubop ocHalleH pasnuuHbIMU GYHKUUAMK BpEME-
HU, C MOMOLLIbIO KOTOPLIX Bbl MOYXETE YCTAHOBUTL MPO-
LOMKUTENBHOCTL BLINOMHEHWA UMK TakMep.

7.1 Bpema npurotoBneHuna

YctaHoBuTe BpemsA paboThl BeibpaHHON KOHOpKH. Mo
UCTEYEHUM YCTAHOBMIEHHOIO BPEeMEHU KoHdOopKa aBToMa-
TUYECKU BbIKSIIOYAETCA.

MOXHO yCTaHOBUTb BPEMA NPUroTOBAEHNUA A0 99 MUHYT.

YcTtaHOBKa BpeMEHU NPUroToBNEHUA

TpeboBaHue: KoHpopKa BbibpaHa.

1. YcraHoBuTe CTyneHb HarpeBa KOHPOPKM.

2. Haxkmute Ha ©.

v 3aropaetca uHAMKaTop KoHdopKHM Boane -l Ha uh-
AvKaTope Taumepa roput Gl

3. Haxmute Ha + nnn —.

O /a) O oy

bl b,
o3 0o o3 3
-+ @9 |l- + @ ©

MoABnAeTcA NpeanaraeMoe 3HayeHue.
— =+ 30 muHyT.
— — 10 MHHyT.

v HauuHaeTca oTcueT BpemeHwu npurotoBnexua. Ecnu
Bbl YCTAHOBWIIM BPEMA MPUrOTOBIEHUA [NIA HECKOMb-
KUX KOHPOPOK, HAa MHAUKaTope Bceraa Oyaert otobpa-
YKaTbCA BPEMA NPUroTOBNEHWUA ANA BbIOPaHHOM KOH-
PopKHu.

v [0 “cTeyeHun ycTaHOBNEHHOTO BPeMEHH KOHdOpKa
BbIKMtouaetcA. PazaaeTtca curHan, 1 Ha MHAMKaTope B

TeYeHUe MUHYTbI FopuT LidJ.

U3meHeHUe unu cOpoc BpemMeHu NPUroToBIEHUA
1. BbibepuTe KOHHOPKY.

2. Haxxmure Ha @.

v MHaukatop -2l roput Aapko.

3. C nomouubto + unu — nameHuTe Bpemna NpurotTose-

HUA UK ycTaHoBuTe Ha D0,

BbiKntoueHUe curHana BpeMeHu NPUroToBeHun
Bbl MOXKeTe OTKNHOUUTL 3BYKOBOW CUrHAN BPYUHYHO.

» HakmuTe Ha ntoboi cumBorn.

v MHankaTopel racHyT, 3BYKOBOW CUrHaN BbIKIOYAETCA.

ABTOMaTU4YECKUN TanMep

C nomoLLbo 3TON QYHKUMKU MOXHO BbIBpaTh BpemMsaA pa-
60Tbl ANA BCcex KOHMOPOK. NMocne BKIOUEHUA KaXKaow
KOH(POPKM HAUMHAETCA OTCYET 3alaHHOro BpemMeHu. 1o
MCTEYEHNM YCTAHOBNIEHHOIO BPEMEHN KOH$OPKa aBToMa-
TUYECKM BbIKNOYaeTCA.

ABTOMAaTHYECKUI TaMep BKJtoUYaeTcA B 6a30BbIX ycTa-
HoBKax. — CrpaHuya 46

PeKomeHgauua: ABToMmatnyeckuii Tanmep AencTeyeT
AnA Bcex KOHOOPOK. 1A oTAeNbHON KOHPOPKKU MOXKHO
COKpaTtUTb BPeMA MPUroTOBNEHWUA UK YAaNUTb ero.

— CrpaHnya 45

7.2 bbiTOBOMU Tanmep

Bbl MoykeTe onpeaenutb Bpema A0 99 MUHYT, Mo UcTede-
HUM KOTOpPbIX pa3aacTcA 3BYKOBOM curHan. beitoBoi
TaliMep He 3aBUCHUT OT APYruX YCTaHOBOK.

YcTaHOBKa 6bITOBOro TaiiMepa

1. Bkstounte BbITOBOM Tamep.
BbiToBOM TaiMep MOXXHO BKJIOUMTL ABYMA crniocoba-
MMU.

Mpw BbIBpaHHo! KoHpop- Haxmute Ha O aBaxabl
Ke. B TedyeHune 10 cekyHA.

Mpu HeBblBpaHHOM KoH-  Haykmute Ha .
dopke.

v 3aropaeTtca uHaukarop L.

2. C nomouubto + unu — yctaHoBWTE BpeMA.
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ru ABTOMAaTM4YeCKOEe OTK/OYEHUE

v HauuHaetca oTcuyer BpeMeHM!.

v [lo ncreueHun yctaHoBNEHHOIO BpEMEHU pasaaeTca
curHan. Ha uHaukartope Taimepa noaenaeTca L. Ye-
pe3 10 ceKyHA MHAMKaLUMA BbIKIOYaeTCA.

8 ABTOMaAaTUUYecKoe OTKJIFOUeHUue

Ecnu Bbl He MeHAETe yCTaHOBKW KOHPOPKK AONTOe Bpe-
MfA, aKTMBMpYyeTCcA QYHKUMA aBTOMATUUYECKOro OTKIoue-
HUA.

MOMEHT OTKJIIOUYEHNA KOHDOPKK 3aBUCUT OT YCTaHOBIEH-
HOM CTyneHu HarpeBa KoHpOopkM (Yepe3 1—10 yacos).
Harpes KOH}OpPK#M BbIkNtoYaeTcA. Ha nHankatope KoH-
$OPKK NooyepesiHO MUratoT FH 1 MHAMKATOP OCTATOYHO-
ro tenna H/h.

8.1 MpoaonxeHue NPUroToBNeHUa nocne
aBTOMaTUUECKOro OTKJIFOUEHHUSA

1. KocHuTtecb ntoboro ceHcopHoro nons.
v WMHavkaTop racHer.
2. 3apaiitTe HOBYIO yCTAHOBKY.

9 basoBble YCTaHOBKH

Bbl MoxkeTe 3aaTh 6a3oBble YCTaHOBKM Npubopa B COOT-
BeTCTBUM C BalLlMMKU I'IOTpeéHOCTHMM.
9.1 0O630p 6a30BbIX YCTAaHOBOK

3necb npuBOANTCA 0630p 6a30BbIX YCTaHOBOK U npeasa-
puTeNbHbIX 3aBOJCKUX HACTPOEK.

Uuaun- Boibop

Kauusa

ci ABTOMaThyecKana HnoKkMpoBKa anA 6esonacHo-
CTv aeten
£l — BbIKNIOYEHO'
{ — BKJIIOYEHO
£ — pyuyHas u aBToMaTnueckas 6/10KMpPoBKa
AnA 6e30NacHOCTH AeTel BbIKNoUYEHbI.

cc 3BYKOBOW CUrHan
Ll — curHanbl noaTBEPXKAEHUA U COOBLLEHMA
06 ownBKe BbIKNOUYEHbl. CUrHas raBHOro Bbi-
KJitouaTtena ocTaeTcA BKIOUYEHHBIM.
{ — BKJIIOUEH TONILKO curHan coobLeHus 06
oLunBKe.
£ — BKJIHOUYEH TOMbKO CUrHas NOATBEPIKAEHMA.
3 — BKJIOYEHbI CUrHasbl MOATBEPIKAEHWA U CO-
o6LLeHns 06 olnbke. '

ch ABTOMAaTUYECKMIA TaMep
L0 — BbIKMOUEHO.
-39 — Bpems, N0 UCTEUEHUM KOTOPOTO KOH-
(POpKHK BbIK/HOYatOTCA.

ch MpoAoMKUTENBHOCTL CUrHana UcTeuyeHus Bpe-
MeHM Tarimepa
{—10 ceKkyHa.'
£ — 30 cekyHa.
3 — 1 muHyTa.

c MoaKntoueHne HarpeBaTebHbIX 3EMEHTOB
! — BblkntoueHo
{ — BKntoueHo

£ — MocneaHAA ycTaHOBKa nepea BbIKIOUEHH-
€M KOH(DOPKM.

' 3aBojckana HacTpoMka
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UHaun- Boibop
Kauua
chd Bpems BbiGopa KOHPOPOK

Ll — He orpaH1yeHo: MOXKHO B Nt06OW MOMEHT
BbINOSHATL YCTAHOBKW ANA NocneHewn Bbl-
6paHHOM1 KoHdOpPKK Bes noBTOpPHOrO BhIGOPA.
{ — nocne BblBopa KOHPOPKM MOXKHO BhIMNON-
HATb YCTAHOBKM AnA Hee B TedeHne 10 ceKyHA.
Mocne aToro TpebyeTcA NOBTOPHEIN BbIGOP
KOH(OPKM Nepes BbINONHEHUEM YCTAHOBOK.

c BoccraHoBneHue 3aBOACKUX YCTAHOBOK
£ — BbIKMOYEHO'
{ — BKJ/HOYEHO

! 3aBoackan HacTpomka

9.2 UsmeHeHHe 6a30BOM YCTAHOBKH

TpeboBaHue: BapouHan naHenb BbIK/IOUEHa.

1. Brntounte BapoUHyto naHenb.
2. B 1euenue cneaytowmnx 10 cekyHA yaep>kuBawTe Ha-
HaTtbiM <O 4 CeKyHAbI.

O O Q
>l
O Ot o
O = - 4+ © ©

1

v Ha neBom aucnnee noouepeaHo MUratoT c U i.

v Ha npasom aucnnee ropwt &

3. Haxkumaite <=0 40 Tex nop, NoKa Ha NeBoM aucnnee
He noABWTCA Tpedyeman UHAMKaUMA.



4. Mpw nomMowwm + unu — ycraHosuTe Tpebyemoe 3Hade-
Hue.

O O Q
bl
O 0% 30
O = — % 66

Ounctka M yxoa ru

5. YaeprkuBanTe <O Ha)KaTbiM 4 CEKyHAbI.

v HacTtpo#ika 3ageinctsoBaHa.

PekomeHgauua: Utobbl BLIMTY M3 6a30BbIX HACTPOEK,
BLIK/OUMTE BapoyHyto naHesnb nocpeactsom O. CHoBa
BKJIOUYMTE BAPOYHYHO NaHesb U BbINOIHATE YCTaHOBKM.

10 OuucTtKa U yxon

[nAa nonroBpemMeHHol ucnpasHoi paboTsl npubopa Tpe-
6yeTcaA ero TwaTtenbHaA OYACTKA U YXOA.

10.1 YucTAwme cpencrea

MoaxoAaALmMe YACTALLUME cpeacTBa U CKpebKK AnA CTek-

NAHHBIX NOBEPXHOCTEN MOXXHO NPMOBPECTH B CEPBUCHOM

cnyxbe, oHNanH-marasmHe uUnu Yyepes TOPro.yto CETb.

BHUMAHMUE!

HenoaxoaAlume uncTALLME cpecTBa MOTYT NOBPEAnTb

noBepXHOCTU Npubopa.

» Hu B KOeM cnyyae He MCnonb3yiTe HENOAXOAALLME
uMCTALLIME cpeacTBa.

Henoaxopgsawune yucTallMe cpeacTsa

= HepasbaBneHHOe CPEACTBO ANIA MbITbA NOCY bl

= CcpeAacTBa AnA NOCYAOMOEYHbIX MaLLUH

= abpasuBHble cpeacTBa

= abpasuBHbIE YUCTALLME CPEACTBA, Hanp., a3po30/v

ZNIA OYMCTKM AYXOBbIX LUKAPOB UK NMATHOBLIBOAUTENM

YKECTKMe ryobKu

B OYUCTUTENM BbLICOKOTO AABNEHUA U NApOCTPyHHbIE
ouucTUTENU

10.2 YuUcTKa cTeKNoKepaMUKH

OuuanTe BapOYHYHO NaHesb Nocne KaXaoro Ucrnosnb3o-
BaHMA, UTOObl OCTATKMU MWLM HEe NPUropasy.

3ameTtKa: O6patTte BHUMaHWE Ha MHPOPMALIMIO O He-
NOAXOAALUMX YACTALLMX cpeacTBax. — CrpaHuya 47

TpeboBaHue: BapouHan naHesnb ocTbina.

1. YpanaiTte cunbHble 3arpA3HEHUA C NOMOLLLIO CKPeB-
Ka AnA cTékon.

2. OuncTtuTe BapOUHYIO NaHesb YACTALLMM CPeACTBOM
ANA CTEKNOKEPaMMUKHM.
CobntofaiTe yKasaHuA No OYUCTKE, NpUBEAEHHbIE Ha
yNnaKkoBKe YACTALLEro cpeacTsa.
PeKomeHaauma: Bbl MOXeTe A0CTUYb XOPOLLUKX pe-
3yNbTATOB OYUCTKU, UCMONL3YA CrieunanbHyto ryoky
ANA CTEKNOKEPAMUKM.

10.3 OuucTKa pambl BapoO4YyHOMW NaHenu

OuwwwanTte pamy BapO4YHOM NaHENM NOCne UCMosb3oBa-

HWA, €CNK Ha Hel eCTb 3arpA3HEeHUA Unu NATHA.

MpumeuyaHun

= YyutbiBaviTe MHPOPMALMIO, KacatoLLytocA HenoaxoAA-
LLMX YUCTALUMX cpeacTB. = Crpanuya 47

= He 1cnonb3yiTe cKpeboK AnA CTEKNAHHBIX MOBEPXHO-
cTen.

1. OuucTtnTe pamy BapOYHON NaHeNn MbifbHbIM PacTBo-
POM W MATKOW TKaHbIO.
HoBble ry6ku AnA MbITbA NOCYAbI TLLATENBHO BbIMOK-
Te nepeA UCnosb30BaHUEM.

2. BbITpuTE Hacyxo MArkon candeTkon.
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ru YcTtpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

11 YcTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEM

Bbl MOXeTe CaMOCTOATENBHO YCTPAHWUTL HE3HAUUTESb-
Hble HencnpaBHOCTH BaLlero npubéopa. Bocnonbsyitech
nHdopMaumren U3 rasbl «YCTpaHeHWe HencnpaBHOCTEW»
nepea obpallieHnemM B CEPBUCHYLO cryBy. 3To No3Bo-
nnT n3bexxaTb AOMNONHUTENBbHBLIX PACX0A0B.

/\ NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoBaHuA!

Mpu HEKBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXKET

cTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTH.

» PemoHTHpoBaTh Npubop paspeLlaeTca ToNbKo 0by-
YEHHbIM crneuuanMcTam.

» Ecnv npnbop HencnpaseH, 06paTUTeCb B CEPBUCHYHO

cny>«6y.

/\ NPEOYNPEMOEHMUE — OnacHOCTb nopameHus

/\ NPEOYNPEMXAEHME — OnacHocTs oxora!

KoHdopka HarpeBaeTcs, oaHaKO MHAUKATOP He paboTa-

er.

» OTKntounTe NpesoxpaHuTens B 6ro0Ke NpefoxpaHu-
Tenew.

» Bbi3oBWTE crieunanucTa CepBUCHOM Cy»KObl.

A NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCTb Bo3ropaHus!

BapouHana naHenb camMoNpon3BObLHO OTK/OYAETCA U

nepecTaér pearvpoBaTtb Ha CUrHanbl ynpasneHus. B

AanbHenLweM oHa MOXET TaK »Xe caMOMNpPOU3BOSIbHO

BKNIOYMTBCA.

» OTKntouMTe NpesfoxpaHuTens B 610Ke NpefoxpaHu-
Tenemn.

» Bbi3oBWTE crieunanucTa CepBUCHOM Cy»KObl.

3NeKTpUYEeCKUM TOKoM!

Mpu HekBanM@PUUUPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET

CTaTb UCTOYHWKOM OMACHOCTH.

» PemoHTHpoBaTb NpMBOp paspeLlaeTcA TONbKO KBaNu-
(dULMPOBaHHLIM crieuuanvcTam.

» [nA pemoHTa npubopa MOXHO MCMONb30BaTh TONBKO
OpUrMHanbHbIE 3an4yacTu.

» Ecnu ceteBoit kabenb npubopa ByaeT noBpexaeH, oH
Z[OMKeH ObITb 3aMeHeH 00yUYEeHHbIM CreUnanucToMm.

11.1 YKasaHuAa Ha gucnnee

HeucnpasHocTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

OtcyTctBYET

C6o¥t aneKTponuTaHuA.

1. MpoBepbTe AOMOBOW NpeAoxpaHnuTenb npubopa.
2. [poBepbTe HaNWuMe HanpPAXKEeHUA No APYrMM SNEeKTPUYECKUM npubopam.

Bce MHOAWKaATOPbI MHU-
rarot

MaHenb ynpasJieHUA Bna>XHaAa Unn Ha Hel HaxoJATCcA Kakue-nmbo npeamMmeTbl.
> Hacyxo npoTpute naHenb ynpasneHnAa nnmn y6epV|Te I'IOCTOpOHHVIVI npeamMer.

Heckonbko koHMOpOoK paboTanu Aosiroe BpeMA Npy BbICOKOW MOLLHOCTH. [NA 3aLUmMThl 3nek-

TPOHUWKHM OT Neperpesa KOHPOpPKa BbIK/OYKIACH.

1. lMopoante HEKOTOpPOE BPeEMA.

2. KocHutech nto6oro ceHCopHOro noss.

v Ecnv cooblueHune Gonblue He NOABNAETCA, SNEKTPOHUKA OCThINA B JOCTATOYHON CTEMEHMU.
MOXHO NPOAOMKUTb NPUrOTOBIEHWE MULLN.

-
P ng

HecMoTpAa Ha oTKMIoUYeHWE NOCPEACTBOM ' HarpeB aneKTpoHUKK npoaomKaetca. MoaTtomy

BCE KOH(OPKU OTKITHOUUITUC.

1. Moao)kaute HEKOTOPOE BPEMA.

2. KocHutecb no6oro CeHCOpHOro nonA.

v Ecnu cooblueHne Gonblue He NOABNAETCA, ANEKTPOHUKA OCThbINa B JOCTATOYHON CTENEHM.
MO>KHO MPOAOIKUTL NPUFOTOBNEHWE MULLIA.

l‘: 5 N CTyNeHb Harpe-

Ba MUratoT nooyepea-
Ho. Pasaaetca 3ByKo-
BOW curHan.

lopAYan KacTptona B 30HE NaHenu ynpaBneHva. Yrpo3a neperpesa aNeKTPOHNUKM.
» CHUMMWTE KacTptonto.
v Cpasy nocne aT0ro MHAUKALWA FacHET.

+ 5 v 3ByKoBoW cur-
Han

[opAYanA KacTpronA B 30He NaHenu ynpasneHua. na 3amTbl INEKTPOHUKK OT Neperpesa KoH-

dopKa oTKNruunach.

1. CHMMUTE KacTpronio.

2. MNoaoxkaute HeKoTOpoe BpeMA.

3. KocHuTechk nto6oro ceHCopHOro nons.

v Ecnu cooBlueHune 6onblue He NOABNAETCA, SNEKTPOHUKA OCThINIA B JOCTATOYHON CTEMNEHM.
MOXHO NPOAOMKUTL NPUrOTOBSIEHWE MULLN.
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Ytunusauma ru

HeucnpaBsHocTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Fa KoHdopKa 6bina CNMLLKOM JOMM0 BKIKOYEHA U OTKIOYMNACh aBTOMATUYECKH.
Bbl MOXkeTe CHOBa BKIHOUYNUTE KOH(OPKY.

OF 1 KOHPOPKM He Ha- AKTUBMPOBAH AEMOHCTPALMOHHbIA PEXUM.
rpesatotcA 1. OtcoeauHuTe npubop oT cetu nuTaHuA Ha 30 CeKyHA, HeHaZoNro OTKNOUYUB NPEeAOXPaHu-

Tenb B 6noKe npeAoxpaHuTenen.

2. B TeyeHne 3 MUHYT KOCHUTECH Nt0BOro CEHCOPHOrO MOosA.

Ha avcnnee noss-

ONEeKTPOHMKA YCTaHOBMA OLLMOKY.

NAETCA COOOLEHNe C 1, BpiKknounTe npubop M CHOBa BKIIHOUMTE.
E", anp., EO111. v B cnyyae ogHOKpaTHOM HEMCNPaBHOCTU COOBLLEHNE UCUESHET.
2. Ecnv coobLieHne noaBuTCA CHOBA, 0BpaTtuTech B CepBUCHYLO Cry>KOy. Mo3BOHMB, yKaXKuTe

ToyHOe coobLeHve 06 oLnbKe.

— "CepBucHan cnymba”, CtpaHuuya 49

12 YTunusauue

34ecb NpUBeAEHbI YKa3aHWA No Haanexatluen ytmnmsa-
LMK CTapbIX ObITOBLIX NPUOOPOB.

12.1 YTunusauusa ctaporo 6bIToBoro
npubopa
anmsauwﬂ B COOTBETCTBMU C BKONTIOTMYECKUMKU HOpMa-

MK obecneurBaeT BO3MOXHOCTb BTOPWYHOIO UCMONb30-
BaHWA LEeHHbIX CblpbeBbIX MaTepunasnoB.

> YTunusupyite npubop B COOTBETCTBUM C IKONOTMYe-
CKUMUW HOpMaMM.

CBeaeHvA 0 BO3MOXHbIX Cnocobax yTUnmM3aumm Mox-
HO MOJNyYnTb B CELManM3MpoBaHHOM TOProBOM MNpes-
MPUATUM, & TAKIKE B PAWOHHBIX UM TOPOACKMX opra-
Hax yrnpasneHuA.

JaHHbI npnbop UMeeT OTMETKY O Co-
OTBETCTBMU EBPOMNENCKUM HOPMaM
2012/19/EU ytvnusaummn snexktpuye-
CKMX M 9MNEKTPOHHBIX NpMbopoB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

JaHHble HOpMbI ONpesenAoT AENCTBY-
toLLMe Ha TeppuTopmn EBpocotosa
npasuna Bo3Bpara 1 yTuausauum cra-
pbix NpuBopoB..

13 CepBucHaf cnymoba

Ecnun y Bac nmetotcA BONPOCHI N0 MCMOMb30BaHMIO, BaM
He yfAaeTcA CaMOCTOATENIbHO YCTPaHUTb HEUCNPAaBHOCTb
npubopa unu Tpebyerca oTpeMoHTUpoBaTh Nprbop,
obpaTtuTeck B HaLly CEPBUCHYIO CNy»Oy.

BaykHble AnA GYHKUMOHUPOBaHWA Npubopa opuruHasib-
Hble 3anyacTu, cooTBeTcTBytowwmne Oupektuee EC no ako-
FIOFTMYECKOMY MPOEKTUPOBaHUIO 3eKTponoTpebnatoLLei
NpoAyKUMK Bbl MOXKETe 3aKasaTb B HaLIEen CepBUCHON
cnyxbe, kak MUHUMYM, B TedeHune 10 neT ¢ MoMeHTa
npoaaxku Ballero npubopa B npeaenax Esponeiickoro
3KOHOMMYECKOro NPOCTpaHCTBa.

3ameTKa: pu BbINOAHEHWUN rapaHTUHBIX YCNOBUM
npousBoanTena paboThl BbIMOMHAKTCA CEPBUCHOM CNyX-
6oi 6ecnnatHo.

MoAapobHyto MHPOPMALIMIO O rapaHTUAHOM CPOKE U ycrlo-
BMAX rapaHTMK B Ballel CTpaHe Bbl MOXKETe 3anpoCuTh B
Halliei cepBUCHOWM cny»«0e, y Ballero npoJasua uim
HaWTW Ha HalLeM cauTe.

Mpv oBpalleHnn B CePBUCHYHO CIY>KOY YKaXkuTe Homep
usaenua (E-Nr.) u saBoackow Homep (FD) npubopa.
Anpec v TenedoH CEpBUCHON CY>KObl MOXXHO HaWTK B
npunaraemom repeyHe CepBUCHbLIX CNYXXO UK Ha Ha-
wem Beb-canTe.

LnAa fjoctyna K KOHTaKTam Ciy»K0 KIIMeHTCKOro cepBuca,
Bbl TAKXXe MOXXeTe Ucnonb3oBaTtb gaHHbiM QR Koa.

https://www.neff.ru

13.1 Homep uspenus (E-Nr.) n 3aBoackoun
Homep (FD)

Homep n3aenva (E-Nr.) n 3aBoackow Homep (FD) Bbl
HaWaeTe Ha pUpPMeHHoMU Tabnnuke ceoero npubopa.
TunosaA Tabnnyka HaxoAMTCA:

= B nacnopte npubopa.

= C HMXHEeNn CTOPOHbI BApOYHOW NaHesu.

UTto6bl BbICTPO HAMTW AaHHbIe npubopa U HoMep Tenedo-
Ha CepBUCHON CNy>kObl, Bbl MOXXETE 3anucatb 3T1 AaH-
Hble.
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